
Czyste składniki 
Rzemiosło mistrzów – bez kompromisów

Wyjątkowe wypieki. 
Dla wyjątkowych chwil.

 Cukiernia Rafael
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🎂 Cukiernia Rafael 
 Wypieki, którym możesz zaufać

Szukasz naprawdę dobrych wypieków? 
Masz kilka możliwości:
 – gotowce z dużej fabryki – tanie, powtarzalne, robione pod kalkulator,
 – klasyczną cukiernię – gdzie często kompromisem jest skład i jakość,
 – domowych twórców – gdzie 5% tworzy cuda a reszta myśli, że tworzy
cuda i w oparciu o te cuda się ceni.

W Cukierni Rafael postanowiliśmy zrobić to inaczej.
Wzięliśmy wszystko, co dobre z każdej z tych opcji – i odrzuciliśmy to, 
co niewystarczające.
Nie działamy z domowej kuchni, a z profesjonalnej pracowni cukierniczej.
Mamy legalną pracownię, zespół specjalistów, certyfikowane składniki i
pełną kontrolę nad tym, co tworzymy - bo tworzymy to od podstaw.

Co nas wyróżnia?
✔ Pieczemy na prawdziwym maśle, śmietanie, czekoladzie 
i jajkach, nie na miksach, proszkach i zamiennikach.
 ✔ Wszystko robimy sami – od podstawowych surowców, 
bez półproduktów i gotowców.
 ✔ Personalizujemy wygląd i charakter wypieków –
dopasowujemy je do okazji, ale nie zmieniamy naszych
sprawdzonych, idealnie zbalansowanych kompozycji.
 ✔ Każdy wypiek to spójna robota całego zespołu, nie jednej
osoby „między obowiązkami domowymi”.
 ✔ Pracujemy legalnie, stabilnie i odpowiedzialnie – zawsze w
terminie, zawsze na poziomie.

Uwaga: Wszystkie nasze wypieki są tworzone ręcznie, dlatego
mogą nieznacznie różnić się od zdjęć. Stale coś ulepszamy,

część produktów jest sezonowa, a zmiany mogą wyprzedzać
aktualizację katalogu.
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Ambasador
Miękkie, waniliowe biszkopty
przełożone dwoma kremami –
aksamitnym waniliowym oraz
intensywnie czekoladowym 
z kawałkami prawdziwej
czekolady. Całość uzupełniają
soczyste, owocowe galaretki,
tworząc deser pełen harmonii 
i smaku.

Ambasador Morelowy
Waniliowe biszkopty
przełożone kremem
waniliowym i wyrazistym
kremem czekoladowym 
z kawałkami czekolady,
wzbogacone  kawałkami
aromatycznej moreli. 
Klasyczny deser, który oczaruje
każde podniebienie.
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Babka Ucierana
Puszysta, wilgotna babka 
o klasycznym smaku
domowego wypieku, w której
delikatna nuta wanilii
harmonijnie łączy się 
z głębią czekolady. Idealna do
kawy, herbaty lub rodzinnych
spotkań.

Cassati Truskawkowe
Klasyczne, lekkie ciasto na
puszystym biszkopcie
przełożone aksamitnym
kremem waniliowym 
i soczystymi owocami.
Zwieńczone musem
truskawkowym, który dodaje
mu świeżej nuty smaku 
i pięknego, intensywnego
koloru.



5

Chmurka
Delikatny deser na miękkim,
ucieranym spodzie, 
z soczystym musem
malinowo-truskawkowym 
i aksamitnym kremem
mascarpone z bitą śmietaną.
Całość zwieńczona włoską
bezą – chrupiącą na zewnątrz 
i delikatnie miękką w środku.
Lekka kompozycja pełna
owocowej świeżości.

Dyniowy
Aromatyczne, korzenne blaty
piernikowe przełożone
domowym, aksamitnym
powidłem dyniowo-
morelowym. Całość
zwieńczona kremowym,
delikatnym serkiem 
i udekorowana chrupiącymi
orzechami pekan. Jesienna
kompozycja smaków, która
otula słodyczą i przyprawami.
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Japoński
Tradycyjny makowiec japoński
na złocistym, kruchym spodzie,
pełen intensywnego smaku
maku w aksamitnej, słodkiej
masie z bakaliami. Całość
oblana czekoladą – subtelna,
elegancka kompozycja
smaków, której 
trudno się oprzeć.

Karmelek
Delikatne, karmelowe
biszkopty przełożone kremem
o aksamitnej konsystencji 
i intensywnym, karmelowym
smaku. Idealna propozycja dla
miłośników słodkich,
rozpływających się w ustach
deserów.
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Kora
Delikatne, a jednocześnie
przyjemnie chrupiące ciasto
orzechowo-czekoladowe, w
którym głęboki smak kakao 
i orzechów przełamuje
subtelna, owocowa żelka
brzoskwiniowa. Połączenie
intensywnych i lekkich nut
smakowych w idealnej
harmonii.

Makowiec
Puszysta, drożdżowa strucla
szczodrze wypełniona
aromatycznym makiem,
wzbogaconym bakaliami. W
świątecznej odsłonie
udekorowana słodką glazurą 
i chrupiącymi płatkami
migdałów – tradycyjny smak,
który przywołuje najlepsze
wspomnienia.
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Miodownik
Aromatyczne, miodowe blaty
wzbogacone chrupiącymi
orzechami arachidowymi
przełożone delikatnym
kremem z kaszą manną.
Klasyczny smak, który urzeka
domową prostotą i idealnym
balansem słodyczy.

Miodowo Biszkoptowy
Delikatne, miodowe blaty
przełożone lekkim musem
jabłkowym oraz aksamitnym
kremem Russel. Wyjątkowo
subtelne połączenie smaków,
mało słodkie, idealnie
zbalansowane – stworzone dla
tych, którzy cenią sobie
łagodne, wyrafinowane desery.
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Pychotka
Kruche, domowe blaty
przełożone wyrazistym
powidłem śliwkowym,
delikatną warstwą chrupiącej
bezy oraz aksamitnym
kremem na bazie kaszy
manny. Klasyczne ciasto o
wyrazistym, harmonijnym
smaku, które 
rozpływa się w ustach.

Rolada Jabłkowa
Lekka, puszysta rolada
biszkoptowa, wypełniona
soczystymi plasterkami jabłek
z nutą aromatycznego
cynamonu i chrupiącymi
orzechami. Harmonijna
kompozycja smaków
przywołująca wspomnienia
domowego ciasta.
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Sernik Wiedeński
Tradycyjny sernik o bogatym,
głębokim smaku i wyjątkowo
aksamitnej konsystencji.
Wypełniony soczystymi
rodzynkami, które podkreślają
jego klasyczny, domowy
charakter. Idealny deser dla
miłośników ponadczasowych
smaków.

Sernik Z Czekoladą
Kremowy, delikatny sernik na
intensywnie czekoladowym
spodzie, zwieńczony chrupiącą
kruszonką z ciasta
czekoladowego. Idealna
harmonia lekkości sera 
z bogatym smakiem czekolady
Deser, który urzeka 
każdym kęsem.



11

SJM
Wyjątkowe ciasto łączące w
sobie trzy idealnie dobrane
smaki: delikatny ser,
aromatyczny mak i soczyste
jabłka. Całość ułożona na
kruchym, złocistym spodzie –
kompozycja pełna harmonii,
która zachwyci różnorodnością
i smakiem.

Szarlotka
Klasyczna szarlotka na
miękkim, ucieranym spodzie,
pełna aromatycznych,
prażonych jabłek z nutą
cynamonu. Całość przykryta
złocistą warstwą kruchego
ciasta – tradycyjny smak, który
przywołuje najlepsze
wspomnienia.
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Tiramisu
Tradycyjne włoskie tiramisu –
puszyste biszkopty
intensywnie nasączone
aromatyczną kawą, przełożone
delikatnym kremem zabayone
na bazie mascarpone, żółtek 
i słodkiego wina Marsala.
Kremowa klasyka włoskiego
smaku, której trudno się
oprzeć.

Tortowy
Tradycyjne ciasto
skomponowane z trzech
rodzajów delikatnych
biszkoptów, przełożonych
intensywnym dżemem
porzeczkowym oraz dwoma
aksamitnymi kremami –
waniliowym i czekoladowym.
Całość subtelnie nasączona
rumem, który nadaje deserowi
wyjątkowego charakteru.
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Wiśniowy
Intensywnie czekoladowe
ciasto, przełożone aksamitnym
kremem czekoladowym 
i soczystą żelką wiśniową. 
Smak dopełniają aromatyczne,
prażone wiśnie, tworząc
wyrazistą kompozycję pełną
głębi i owocowego orzeźwienia.

Baton Kokosowy
Baton na czekoladowym
spodzie, wypełniony
aksamitnym kremem
kokosowym i oblany białą
czekoladą. Delikatne
połączenie egzotycznego
kokosa z czekoladową słodyczą
– idealny dla miłośników
kremowych, tropikalnych
smaków.
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Baton Orzechowy
Intensywnie czekoladowy
baton wypełniony warstwą
karmelu, puszystym musem 
z masła orzechowego 
i chrupiącymi orzeszkami
ziemnymi. Całość oblana
aksamitną czekoladą, tworząc
idealnie zbalansowany deser
dla miłośników
 czekolady i orzechów.

Cake Pops
Małe, czekoladowe kuleczki 
na patyku o intensywnym
smaku czekolady z kropelkami
czekolady. Oblane aksamitną
czekoladą, tworzą idealnie
kremową i chrupiącą słodką
przekąskę.
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Cake Slices
Deser w formie lodów 
na patyku o intensywnie
czekoladowym smaku z
kropelkami czekolady. Oblany
aksamitną czekoladą, tworząc
idealnie kremową i chrupiącą
słodką przyjemność.

Chocolate Chip Cookie
Klasyczne amerykańskie
ciasteczko z dużymi kawałkami
czekolady – kruche na
zewnątrz, miękkie i lekko
ciągnące w środku. Idealna
równowaga słodyczy 
i czekoladowej przyjemności.
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Monos Czekolada-Wiśnia
Delikatny deser z mlecznej
czekolady, przełamany żelką
wiśniową z całymi owocami.
Aksamitna tekstura i owocowa
intensywność w idealnej
równowadze. Produkt o
obniżonej zawartości glutenu.

Monos Lemoniada-Truskawka
Delikatny deser z musem
cytrynowym i nutą likieru
Limoncello, przełamany żelką
truskawkową. Całość uzupełnia
biszkopcik z tartą skórką
limonki, dodając świeżości 
i lekkości. Produkt o obniżonej
zawartości glutenu.
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Muffina Czekoladowa 
Obłędnie czekoladowa
muffinka z kawałkami
czekolady, zwieńczona
aksamitnym musem
czekoladowym. Intensywna,
bogata w smak – idealna dla
prawdziwych miłośników
czekolady.

Muffina Waniliowa 
Puszysta muffinka waniliowa z
soczystymi jagodami,
zwieńczona delikatnym
kremem z mascarpone 
i musem jagodowym. 
Klasyczne połączenie lekkiej
słodyczy i owocowej świeżości.
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Ptyś Egzotyczna Pralina
Chrupiący ptyś z kruszonką,
wypełniony praliną z orzecha
laskowego, lekkim kremem
diplomat o smaku laskowym
 i żelką mango-marakuja.
Wyjątkowe połączenie
orzechowej głębi z egzotyczną
nutą owocową.

Sernik Na Patyku
Kremowy sernik w formie
efektownego deseru na
patyku, oblany delikatną białą
czekoladą. Dostępny w wielu
smakach, zmieniających się
zależnie od sezonu 
i kreatywności naszej pracowni
– o szczegóły zapytaj
sprzedawcę.
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Sernik Nowojorski
Aksamitny sernik na
ciasteczkowym spodzie oblany
polewą z białej czekolady i
masła orzechowego.

Tarta Bananowa
Bezglutenowa tarta 
z aksamitnym ganache
 z deserowej czekolady 
i plasterkami banana. Całość
zwieńczona lekkim kremem 
z białej czekolady z wkładką 
z musu bananowego, tworząc
harmonijne połączenie
czekolady i owocowej słodyczy.
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Tarta Malina Pistacja
Bezglutenowa tarta z musem
malinowym, biszkoptem
pistacjowym i warstwą 100%
pasty pistacjowej. Całość
zwieńczona kremem
pistacjowym na bazie białej
czekolady – idealne połączenie
owocowej świeżości 
i orzechowej głębi.

Tarta Słony Karmel
Tarta o obniżonej zawartości
glutenu, wypełniona
aksamitnym słonym karmelem
z chrupiącymi orzeszkami
arachidowymi. Na wierzchu
mus z orzechów ziemnych 
i wkładka z likierem Baileys –
wyrazista i kremowa
przyjemność.
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Torcik Ferrero
Wyjątkowy torcik o
intensywnie czekoladowo-
orzechowym smaku, 
z aksamitnym kremem na
bazie masła orzechowego,
mleczka kokosowego i
gorzkiego kakao. Kompozycja
o obniżonej zawartości
glutenu, idealna dla osób na
diecie keto lub LCHF.

Babeczki
Wybierz spośród czterech
smaków: delikatne babeczki 
z ganache z białej czekolady 
i prażoną wiśnią, słodkie toffi
 z karmelem i czekoladą,
klasyczne czekoladowe z rozetką
z mlecznej czekolady, lub
intensywne kawowe 
z kremem o głębokim aromacie
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Babeczki Jabłkowe
Kruche babeczki wypełnione
aromatycznym, prażonym
jabłkiem z nutą cynamonu.
Całość udekorowana
delikatnym kwiatuszkiem 
z galaretki – klasyczna
kompozycja smaków w
eleganckiej formie.

Babki Porzeczkowe
Kruche babeczki wypełnione
domowym powidłem
porzeczkowym. Idealna
harmonia delikatnego ciasta 
i intensywnego, owocowego
nadzienia – klasyczny smak,
który zawsze się sprawdza.
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Beziki
Kruche ciasteczka przełożone
aksamitnym kremem
kawowym, zwieńczone lekką,
chrupiącą bezą. Idealne
połączenie delikatnej słodyczy 
i aromatycznej nuty kawy.

Bezy
Lekkie, chrupiące na zewnątrz 
i miękkie w środku włoskie
bezy. Delikatne jak chmurka,
dostępne w różnych kolorach
– małe słodkie przyjemności
na każdą okazję.
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Cynamonki
Maślane, kruche ciasteczka
obtoczone w mieszance
cynamonu i cukru. Delikatnie
chrupiące, pachnące
przyprawami – idealne do
kawy, herbaty i na chłodne
wieczory.

Eklerki
Klasyczne, lekkie ciasto
parzone wypełnione
aksamitnym kremem
advocatowym, oblane warstwą
czekolady. Elegancki deser o
wyrazistym smaku, który łączy
delikatność kremu z
intensywnością czekolady.
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Kocie Oczka
Kruche, delikatne ciasteczka
wypełnione aromatycznym,
lekko słodkim nadzieniem 
z domowej konfitury różanej.
Subtelna kompozycja smaków,
przywodząca na myśl
klasyczne, domowe wypieki.

Krawaciki Pomarańczowe
Lekkie, kruche ciasteczka
zapiekane z domową
marmoladą pomarańczowo-
morelową. Delikatne,
aromatyczne i pełne
owocowego smaku – idealne
do filiżanki herbaty lub kawy.
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Krawaciki z Różą
Delikatne, puszyste ciasteczka
zapiekane z domową
marmoladą różaną. Pełne
subtelnego aromatu
 i klasycznej elegancji – idealne
dla miłośników kwiatowych
nut w wypiekach.

Markizy
Kruche ciasteczka w czterech
wyjątkowych wariantach: białe
z ganache z białej czekolady,
toffi z karmelem,
czekoladowe z ganache z
mlecznej czekolady, oraz
kawowe z aromatycznym
kremem kawowym, wszystkie
oblane i posypane czekoladą
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Misie
Kruche, maślane ciasteczka 
w uroczym kształcie misiów,
subtelnie wzbogacone nutą
czekolady. Prosty, klasyczny
smak, który pokochają nie
tylko najmłodsi.

Morelki
Delikatne, kruche ciasteczka
skrywające soczyste
morelowo-pomarańczowe
nadzienie. Całość zapieczona
pod lekką, aromatyczną
kokosową chmurką.
Wyjątkowe połączenie
smaków, które rozpływa się 
w ustach.
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Poduszeczki Jabłkowe
Złociste, lekkie ciasto
półfrancuskie wypełnione
aromatycznym, prażonym
jabłkiem i nutą cynamonu.
Chrupiące na zewnątrz,
delikatne w środku – klasyczna
przyjemność w każdej
warstwie.

Ptysie
Lekkie i puszyste ciasto
parzone, wypełnione
aksamitnym kremem
diplomat o delikatnym smaku
wanilii. Subtelny, klasyczny
deser, który zachwyca swoją
lekkością i kremową
konsystencją.
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Rafaelki
Delikatne, kruche ciasto
wypełnione aksamitnym
kremem waniliowym, oblane
warstwą rozpływającej się
czekolady. Klasyczne
połączenie smaków, które
zawsze cieszy podniebienie.

Rurki
Chrupiące, złociste rurki
wypełnione delikatnym,
waniliowym kremem
budyniowym. Klasyczny deser
o lekkiej konsystencji 
i harmonijnym smaku, który
zawsze smakuje wyjątkowo.
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Ślimaczki
Kruche ciasteczka o
dwukolorowej, waniliowo-
czekoladowej kompozycji.
Maślane, delikatne i
przyjemnie rozpływające się 
w ustach – idealny drobny
dodatek do kawy lub słodka
chwila przyjemności w ciągu
dnia.

Wafel Jasny
Chrupiące, domowe wafle
przełożone warstwami kremu
toffi i czekoladowego.
Delikatnie słodkie, o idealnej
równowadze smaków –
klasyczny przysmak, który
zawsze cieszy.
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Gryczki
Miękkie bułeczki drożdżowe
wypełnione farszem 
z ziemniaków i kaszy gryczanej.
Proste, sycące i pełne
domowego smaku – idealne na
szybki, ciepły posiłek.

Kapuśniaki
Drożdżowe bułeczki
wypełnione aromatycznym
farszem z białej i kiszonej
kapusty. Przygotowywane
tradycyjnym sposobem, pełne
głębokiego smaku 
i domowego charakteru.
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Paszteciki 
Kruche, aromatyczne
paszteciki z domowym
pasztetem, przygotowane 
na cieście z dodatkiem piwa.
Idealna przekąska – maślane,
delikatne i pełne głębokiego
smaku.

Słone Paluszki
Delikatne, chrupiące paluszki 
o wyrazistym słonym smaku.
Prosta, klasyczna przekąska
idealna do podjadania 
na każdą okazję.
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Bułeczki Jogurtowe
Miękkie, delikatne bułeczki
drożdżowe z maślaną
kruszonką, wypełnione
aksamitnym kremem
jogurtowym na bazie białej
czekolady. Subtelnie słodkie, 
z orzeźwiającą nutą – idealne
na każdą porę dnia.

Bułeczki Owsiane
Puszyste drożdżowe ślimaczki
z delikatnym, kremowym
nadzieniem owsianym.
Naturalna słodycz i lekko
orzechowy smak sprawiają, 
że to idealna przekąska na co
dzień.
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Bułeczki Sezonowe
Miękkie, drożdżowe bułeczki 
z maślaną kruszonką,
wypełnione nadzieniem
dopasowanym do pory roku.
Zawsze świeże, zawsze pełne
smaku – idealna słodka
przekąska na każdą okazję.

Chałka
Miękka, puszysta i delikatnie
słodka chałka drożdżowa.
Doskonała na śniadanie, 
do masła, dżemu lub jako 
baza do domowych tostów
francuskich. Klasyczny wypiek,
który smakuje najlepiej 
w każdej formie.
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Cinamon Rolls
Niebiańsko delikatne bułeczki
drożdżowe z aromatycznym
nadzieniem z masła, cukru
trzcinowego i cynamonu.
Podawane solo lub z kremem
na bazie serka, a także z innymi
polewami – idealne na każdą
okazję.

Croissant Klasyczny
Maślany, lekki i niezwykle
chrupiący croissant o
delikatnie listkującym się
wnętrzu. Doskonały sam 
w sobie lub jako baza 
do ulubionych dodatków.



36

Jagodzianki
Miękkie, delikatne bułeczki
drożdżowe, hojnie wypełnione
soczystym nadzieniem
jagodowym i posypane
cukrem. Klasyczny smak lata
zamknięty w puszystym
wypieku.

Koperty z Jabłkiem
Miękkie, drożdżowe koperty
pieczone z aromatycznym
nadzieniem z prażonych
jabłek, a następnie delikatnie
oblane lukrem. Klasyczna
kompozycja smaków, która
zachwyca prostotą i harmonią.



37

Koperty z Serem
Puszyste, drożdżowe bułeczki
zapiekane z delikatnym
nadzieniem serowym 
i domową marmoladą.
Klasyczna kompozycja
smaków, która łączy kremową
aksamitność z owocową nutą.

Pain Au Chocolat
Klasyczne, francuskie ciasto
półfrancuskie o maślanym,
listkującym się wnętrzu,
skrywające dwa paski
intensywnej, deserowej
czekolady. Prosty, ale
perfekcyjnie zbalansowany
wypiek dla miłośników
czekoladowej klasyki.
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Pączki
Klasyczne pączki na maśle 
i jajkach – puszyste i pełne
smaku. Nadziewane konfiturą
różaną przed smażeniem.
Dostępne również 
z  wybornymi kremami 
i konfiturami. 

Rogaliki z Czekoladą
Złociste, chrupiące na
zewnątrz i puszyste w środku
rogaliki, wypełnione
aksamitnym kremem
czekoladowym. Klasyczna
słodka przyjemność, której
trudno się oprzeć.
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Rogaliki z Serem
Delikatne, złociste rogaliki
wypełnione domowym
nadzieniem serowym o
waniliowej nucie. Miękkie,
puszyste i idealnie kremowe –
klasyka w najlepszym wydaniu.

Roladki Makowe
Delikatne warstwy puszystego
ciasta drożdżowego, hojnie
przełożone aromatyczną masą
makową. Wyrazisty smak 
i idealna struktura – prawdziwa
gratka dla miłośników
makowych wypieków.
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Scones
Delikatnie słodkie, maślane
bułeczki pełne bakalii. Lekko
kruche na zewnątrz, miękkie 
w środku – idealne do herbaty,
kawy lub jako słodka przekąska
w ciągu dnia.

Warkocze Serowe
Pyszna, domowa przekąska –
delikatne ciasto drożdżowe
owinięte kremowym serkiem.
Idealne na szybkie śniadanie
lub jako smaczna przekąska w
ciągu dnia.
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Torcik malinowy
 połączenie delikatnego musu
z białej czekolady i kremowego
serka z intensywnie
owocowym musem
malinowym. Lekki, elegancki
deser o idealnej równowadze
słodyczy i świeżości.

Torcik jagodowy
delikatny, lekki deser z musem
z prawdziwych jagód i kremem
śmietankowym. Subtelnie
owocowy, puszysty i
orzeźwiający – idealny dla
miłośników naturalnych
smaków.
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Tiramisu malina
lekka, owocowa odsłona
klasycznego deseru. Krem z
mascarpone i śmietany,
biszkopty nasączone musem z
malin i jagód, całość
przełamana świeżością
owoców.

Sernik Dyniowy
 jesienno-zimowy klasyk w
eleganckiej wersji. Kremowy
sernik z dodatkiem pieczonej
dyni, doprawiony cynamonem
i wanilią, pod delikatną,
maślaną kruszonką
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Sernik Lotus
kremowy, aksamitny sernik na
bazie serka śmietankowego i
naszego ręcznie robionego
kremu z korzennych
herbatników. Aromatyczny,
delikatnie karmelowy i idealnie
zimowy w smaku.

Chmurka zimowa
 lekki, kremowy deser o smaku
świątecznej słodyczy: puszysta
beza włoska, delikatny krem z
mascarpone i śmietany,
przełamane daktylami,
orzechami i ciemnym
biszkoptem.
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Ważne informacje o składach
naszych wypieków:

1.Składy podajemy zgodnie z wymogami sanepidu –
czyli od składnika, którego jest najwięcej, do tego,
którego jest najmniej.

2.Alergeny (gluten, mleko, jaja itd.) zawsze są obecne w
opisach, a jeśli chcesz mieć je pogrubione – mamy
przygotowaną listę, którą chętnie udostępnimy.

3.Glukoza ≠ syrop glukozowo-fruktozowy – używamy
czystej glukozy, czyli naturalnego cukru prostego,
często pozyskiwanego z kukurydzy lub pszenicy. To
zupełnie co innego niż tani syrop glukozowo-
fruktozowy, który jest mieszanką różnych cukrów i
stosuje się go głównie w produktach przemysłowych.

4.Nowości w witrynie – może się zdarzyć, że świeża
nowość jeszcze nie zdążyła trafić do katalogu. Wtedy
skład jest dostępny na miejscu w cukierni (i zawsze
powinien być do wglądu).

5.Sezonowość – część naszych wypieków jest sezonowa,
np. z maliną, borówką czy dynią. Smak jest zawsze ten
sam, ale w zależności od dostępności owoców mogą
zmieniać się proporcje lub użyte odmiany.

6.Ręczna produkcja – wszystko robimy sami, od podstaw,
więc mogą wystąpić minimalne różnice w wyglądzie
czy gramaturze (ale nigdy w jakości).
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Ambasador 
Woda, Jaja, Mleko 3,2%, Masło, Cukier kryształ, Mąka typ 450, Galaretka
malinowa, Żółtko jaj, Galaretka truskawkowa, Cukier puder, Cukier
waniliowy, Skrobia kukurydziana, Mąka ziemniaczana, Galaretka
agrestowa, Galaretka cytrynowa, Kakao, Proszek do pieczenia, Czekolada
56%, Mleczna czekolada 34%, Ekstrakt waniliowy, Sól
Ambasador morelowy
Woda, Jaja, Mleko 3,2%, Cukier kryształ, Masło, Mąka typ 450, Winogrono,
Galaretka pomarańczowa, Żółtko jaj, Cukier puder, Morela, Skrobia
kukurydziana, Cukier waniliowy, Mąka ziemniaczana, Jabłko, Kakao,
Proszek do pieczenia, Pomarańcza obrana, Czekolada 56%, Skobia
pszenna, Mleczna czekolada 34%, Ekstrakt waniliowy, Pektyna, Skórka
pomarańczy, Sól, Kwasek cytrynowy
Babeczki białe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Masło, Smalec, Biała czekolada 33%, Morela,
Cukier kryształ, Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Jabłko, Ocet, Woda,
Pomarańcza obrana, Skobia pszenna, Żelatyna 180 bloom, Soda, Skrobia
kukurydziana, Pektyna, Skórka pomarańczy, Sól, Kwasek cytrynowy
Babeczki czekoladowe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Masło, Czekolada 56%, Smalec, Woda, Cukier
kryształ, Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Mleczna czekolada 34%,
Ocet, Żelatyna 180 bloom, Kakao, Soda, Sól
Babeczki kawowe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Masło, Smalec,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Olej rzepakowy, Kawa
rozpuszczalna, Ocet, Woda, Żelatyna 180 bloom, Soda, Sól
Babeczki toffi
Mąka typ 500, Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Masło, Smalec, Cukier
kryształ, Śmietana33%, Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Olej
rzepakowy, Glukoza, Ocet, Woda, Żelatyna 180 bloom, Soda, Sól
Babki bambo
Mąka typ 500, Czekolada 56%, Masło, Woda, Smalec, Cukier kryształ,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Orzech arachidowy drobny, Sok wiśniowy, Cukier
puder, Mleczna czekolada 34%, Jabłko, Ocet, Truskawka, Aronia, Kakao,
Soda, Skobia pszenna, Pektyna, Sól, Kwasek cytrynowy
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Babki jabłkowe
Jabłko, Mąka typ 500, Cukier kryształ, Masło, Smalec, Śmietana18%, Żółtko
jaj, Cukier puder, Ocet, Skrobia kukurydziana, Skobia pszenna, Soda,
Skórka pomarańczy, Cynamon, Kwasek cytrynowy, Sól
Babki porzeczkowe
Mąka typ 500, Porzeczka czarna, Cukier kryształ, Masło, Smalec, Aronia,
Jabłko, Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Skobia pszenna, Ocet,
Skrobia kukurydziana, Pektyna, Soda, Kwasek cytrynowy, Sól
Baton kokosowy
Woda, Biała czekolada 33%, Mleko w proszku pełne, Masło, Jaja,
Śmietana36%, Mąka typ 500, Cukier kryształ, Kokos wiórki, Cukier
waniliowy, Olej rzepakowy, Mleko 3,2%, Kakao, Proszek do pieczenia,
Żelatyna 180 bloom
Baton orzechowy
Śmietana36%, Orzech arachidowy połówki, Cukier kryształ, Masło, Serek
kremowy, Orzech arachidowy drobny, Jaja, Mąka typ 500, Cukier puder,
Czekolada 56%, Woda, Śmietana33%, Mleczna czekolada 34%, Kakao,
Mleko 3,2%, Glukoza, Proszek do pieczenia
Bezy
Cukier kryształ, Białko jaj, Cukier waniliowy, Cukier puder
Bułki owsiane
Mąka typ 500, Mleko 2%, Cukier kryształ, Jaja, Masło, Sezam, Słonecznik,
Płatki owsiane, Woda, Drożdże świeże, Cukier waniliowy, Siemię lniane,
Skrobia kukurydziana, Olej rzepakowy, Żółtko jaj, Ocet, Proszek do
pieczenia, Sól, Ekstrakt waniliowy
Cake pops i cake slices
Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Mascarpone, Czekolada kropelki,
Czekolada 56%, Olej rzepakowy, Woda, Żelatyna 180 bloom
Cassati owocowe
Woda, Jaja, Mleko 3,2%, Truskawka, Masło, Cukier kryształ, Mąka typ 450,
Galaretka malinowa, Galaretka truskawkowa, Żółtko jaj, Cukier puder,
Cukier waniliowy, Mąka ziemniaczana, Skrobia kukurydziana, Proszek do
pieczenia, Ekstrakt waniliowy, Sól
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Chałka
Mąka typ 500, Mleko 2%, Cukier kryształ, Jaja, Masło, Drożdże świeże,
Rodzynka, Olej rzepakowy, Cukier waniliowy, Żółtko jaj, Ocet, Sól, Ekstrakt
waniliowy, Miód, Proszek do pieczenia
Chmurka
Cukier kryształ, Malina, Śmietana36%, Truskawka, Jaja, Mascarpone,
Woda, Białko jaj, Mąka typ 450, Biała czekolada 33%, Cukier puder, Cukier
waniliowy, Mąka ziemniaczana, Żelatyna 180 bloom, Skrobia
kukurydziana, Proszek do pieczenia, Kwasek cytrynowy
Chocolate chip cookie
Czekolada 70%, Mąka typ 500, Cukier trzcinowy, Masło, Cukier kryształ,
Żółtko jaj, Sól, Ekstrakt waniliowy, Soda
Cinamon Rolls z pistacją
Mąka typ 500, Mleko 3,2%, Pistacja, Cukier trzcinowy, Cukier kryształ,
Masło, Woda, Jaja, Cukier puder, Olej rzepakowy, Olej z pestek winogron,
Serek kremowy, Żółtko jaj, Cynamon, Drożdże świeże, Mąka typ 450, Sól,
Ekstrakt waniliowy
Cynamonki
Mąka typ 500, Masło, Cukier kryształ, Cynamon, Smalec, Cukier puder,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Jaja, Glukoza, Śmietana36%, Proszek do
pieczenia, Sól, Ekstrakt waniliowy
Dyniowy
Dynia, Cukier kryształ, Mąka typ 500, Jaja, Serek kremowy, Olej rzepakowy,
Morela, Cukier puder, Jabłko, Jabłko szara reneta, Masło, Woda,
Pomarańcza obrana, Przyprawa do piernika, Kakao, Skobia pszenna,
Żelatyna 180 bloom, Skrobia kukurydziana, Pektyna, Skórka pomarańczy,
Ekstrakt waniliowy, Kwasek cytrynowy, Sól, Proszek do pieczenia, Soda,
Cynamon
Eklerki
Śmietana33%, Mleko 3,2%, Jaja, Masło, Woda, Mąka typ 500, Żółtko jaj,
Cukier puder, Cukier kryształ, Spirytus, Cukier waniliowy, Skrobia
kukurydziana, Żelatyna 180 bloom, Ekstrakt waniliowy, Sól
Ferrero
Mleko kokosowe, Czekolada 70%, Orzech arachidowy drobny, Erytrol,
Słonecznik, Kokos wiórki, Kakao, Olej kokosowy, Woda, Żelatyna 180
bloom
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Gryczki
Ziemniak, Mąka typ 500, Kasza gryczana, Śmietana18%, Smalec, Masło,
Cebula, Jaja, Drożdże świeże, Cukier kryształ, Sól, Pieprz czarny
Jagodzianki
Mąka typ 500, Jagoda, Cukier kryształ, Mleko 2%, Jaja, Masło, Aronia,
Jabłko, Drożdże świeże, Olej rzepakowy, Skobia pszenna, Żółtko jaj, Cukier
waniliowy, Mąka ziemniaczana, Ocet, Woda, Kwasek cytrynowy, Sól,
Ekstrakt waniliowy
Japoński
Jaja, Mak zaparzony, Jabłko szara reneta, Masło, Cukier puder, Mąka typ
500, Cukier kryształ, Kasza manna, Orzech włoski mielony, Rodzynka,
Biała czekolada 33%, Czekolada 56%, Woda, Skórka pomarańczy, Smalec,
Mleczna czekolada 34%, Proszek do pieczenia, Kawa mielona, Żółtko jaj,
Skrobia kukurydziana, Skobia pszenna, Olej rzepakowy, Kakao, Sól,
Cynamon, Kwasek cytrynowy
Jogurtowe
Mąka typ 500, Jogurt, Śmietana33%, Woda, Śmietana36%, Cukier kryształ,
Cukier waniliowy, Jaja, Biała czekolada 33%, Drożdże świeże, Cukier puder,
Masło, Olej rzepakowy, Mleko w proszku pełne, Żelatyna 180 bloom, Sól,
Ekstrakt waniliowy, Kwasek cytrynowy
Kapuśniaki
Kapusta biała, Kapusta kiszona, Mąka typ 500, Cebula, Śmietana18%,
Masło, Smalec, Jaja, Drożdże świeże, Cukier kryształ, Sól, Kminek, Pieprz
czarny
Karmelek
Jaja, Śmietana33%, Cukier kryształ, Mascarpone, Mąka typ 450, Woda, Olej
rzepakowy, Cukier waniliowy, Masło, Proszek do pieczenia, Skrobia
kukurydziana, Śmietana36%, Glukoza, Biała czekolada 33%, Kawa
rozpuszczalna, Kakao, Żelatyna 180 bloom, Sól
Kocie oczka
Mąka typ 500, Cukier kryształ, Masło, Jabłko, Cukier puder, Jaja, Smalec,
Truskawka, Śmietana18%, Aronia, Skobia pszenna, Pektyna, Proszek do
pieczenia, Kwasek cytrynowy, Sól
Koperty Jabłkowe
Mąka typ 500, Jabłko szara reneta, Cukier kryształ, Mleko 2%, Jaja, Masło,
Drożdże świeże, Olej rzepakowy, Żółtko jaj, Cukier waniliowy, Skrobia
kukurydziana, Skobia pszenna, Ocet, Skórka pomarańczy, Sól, Cynamon,
Kwasek cytrynowy, Ekstrakt waniliowy
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Koperty serowe
Mąka typ 500, Mleko 2%, Twaróg tłusty, Cukier kryształ, Jaja, Masło,
Drożdże świeże, Jabłko, Żółtko jaj, Truskawka, Cukier waniliowy, Olej
rzepakowy, Aronia, Ocet, Skrobia kukurydziana, Skobia pszenna, Pektyna,
Sól, Ekstrakt waniliowy, Aromat pomarańczowy, Kwasek cytrynowy
Kora
 Cukier kryształ, Morela, Jaja, Mleko 3,2%, Masło, Białko jaj, Orzech włoski
mielony, Orzech arachidowy drobny, Mąka typ 450, Woda, Pomarańcza
obrana, Mąka typ 500, Żółtko jaj, Rodzynka, Czekolada 56%, Skrobia
kukurydziana, Kokos wiórki, Cukier puder, Mąka ziemniaczana, Kakao,
Cukier waniliowy, Mleczna czekolada 34%, Żelatyna 180 bloom, Proszek do
pieczenia, Skórka pomarańczy, Kawa rozpuszczalna, Kwasek cytrynowy,
Ekstrakt waniliowy, Sól
Kostka orzechowa
Cukier kryształ, Masło, Białko jaj, Orzech arachidowy drobny, Jaja, Cukier
puder, Woda, Mąka typ 450, Cukier waniliowy, Spirytus waniliowy,
Śmietana33%, Olej rzepakowy, Glukoza, Czekolada 56%, Mleczna
czekolada 34%, Kakao
Krawaty pomarańczowe
Mąka typ 500, Morela, Cukier kryształ, Masło, Smalec, Jabłko, Jogurt,
Pomarańcza obrana, Żółtko jaj, Skobia pszenna, Skrobia kukurydziana,
Pektyna, Skórka pomarańczy, Kwasek cytrynowy
Krawaty różane
Mąka typ 500, Cukier kryształ, Masło, Jabłko, Smalec, Truskawka, Jogurt,
Aronia, Żółtko jaj, Skobia pszenna, Pektyna, Kwasek cytrynowy, Sól
Makowiec
Mąka typ 500, Mak zaparzony, Jaja, Cukier kryształ, Masło, Mleko 3,2%,
Miód, Rodzynka, Śmietana18%, Drożdże świeże, Sól, Aromat migdałowy
Markizy białe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Masło, Smalec,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Ocet, Woda, Żelatyna 180 bloom,
Soda, Sól
Markizy kawowe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Masło, Smalec,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Kawa rozpuszczalna, Ocet, Woda,
Żelatyna 180 bloom, Soda, Sól
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Markizy toffi
Mąka typ 500, Śmietana36%, Masło, Smalec, Biała czekolada 33%, Cukier
kryształ, Śmietana33%, Śmietana18%, Żółtko jaj, Cukier puder, Glukoza,
Ocet, Woda, Żelatyna 180 bloom, Soda, Sól
Markizy czekoladowe
Mąka typ 500, Śmietana36%, Masło, Smalec, Czekolada 56%, Śmietana18%,
Żółtko jaj, Cukier puder, Woda, Ocet, Żelatyna 180 bloom, Soda, Sól
Miodownik
Mleko 3,2%, Masło, Mąka typ 500, Orzech arachidowy drobny, Miód, Cukier
kryształ, Jaja, Cukier puder, Kasza manna, Cukier waniliowy, Soda,
Czekolada 56%, Woda, Mleczna czekolada 34%, Kakao
Miodowo biszkoptowy
Jaja, Jabłko, Cukier kryształ, Mąka typ 500, Masło, Mąka typ 450, Cukier
puder, Woda, Miód, Czekolada 56%, Cukier waniliowy, Mąka ziemniaczana,
Mleczna czekolada 34%, Spirytus rumowy, Żelatyna 180 bloom, Proszek do
pieczenia, Soda, Skórka pomarańczy, Kakao, Cynamon, Kwasek cytrynowy
Misie
Mąka typ 500, Masło, Smalec, Cukier puder, Czekolada kropelki,
Śmietana18%, Żółtko jaj, Jaja, Glukoza, Śmietana36%, Proszek do
pieczenia, Sól, Ekstrakt waniliowy
Monos czeko wiśnia
Wiśnia, Śmietana33%, Mleczna czekolada 34%, Woda, Cukier kryształ,
Mleko 3,2%, Jaja, Glukoza, Biała czekolada 33%, Żółtko jaj, Mąka
migdałowa, Białko jaj, Słodzone mleko skondensowane, Mąka ryżowa,
Żelatyna 180 bloom, Skrobia kukurydziana, Masło, Liofilizowana wiśnia, Sól
Monos lemoniada
Śmietana33%, Biała czekolada 33%, Mleko 3,2%, Woda, Jaja, Cukier
kryształ, Glukoza, Mąka migdałowa, Białko jaj, Słodzone mleko
skondensowane, Cytryna, Mąka ryżowa, Masło, Limoncello, Żelatyna 180
bloom, Skórka z cytryny, Skórka z limonki, Truskawka, Sól, Skrobia
kukurydziana
Morelki
Mąka typ 500, Masło, Kokos wiórki, Cukier puder, Morela, Cukier kryształ,
Smalec, Jabłko, Żółtko jaj, Śmietana18%, Pomarańcza obrana, Mąka
ziemniaczana, Jaja, Skobia pszenna, Ocet, Skrobia kukurydziana, Pektyna,
Skórka pomarańczy, Soda, Sól, Kwasek cytrynowy
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Muffina czekoladowa
Mąka typ 450, Cukier kryształ, Olej rzepakowy, Śmietana36%, Jaja, Mleko
3,2%, Kakao, Czekolada kawałki, Czekolada 56%, Ekstrakt waniliowy,
Proszek do pieczenia, Soda, Woda, Żelatyna 180 bloom
Muffina waniliowa
Mąka typ 450, Borówka, Cukier kryształ, Śmietana36%, Olej rzepakowy,
Jaja, Mleko 3,2%, Biała czekolada 33%, Ekstrakt waniliowy, Proszek do
pieczenia, Soda, Woda, Żelatyna 180 bloom
Paluszki slone
Mąka typ 500, Śmietana18%, Masło, Smalec, Kminek, Sól gruba
Pasztety
Mąka typ 500, Szynka surowa, Piwo 1L, Masło, Cebula, Marchewka,
Słonina, Bułka, Jaja, Pietruszka, Sól, Proszek do pieczenia, Cukier kryształ,
Pieprz czarny
Pączek
Mąka typ 450, Cukier kryształ, Masło, Mleko 3,2%, Jaja, Żółtko jaj, Jabłko,
Truskawka, Drożdże świeże, Aronia, Cukier waniliowy, Skobia pszenna,
Ocet, Pektyna, Sól, Kwasek cytrynowy
Poduszki
Mąka typ 500, Jabłko, Śmietana18%, Cukier kryształ, Masło, Smalec,
Skrobia kukurydziana, Skobia pszenna, Skórka pomarańczy, Cynamon,
Kwasek cytrynowy, Sól
Pomarańczowy
Cukier kryształ, Jaja, Śmietana33%, Śmietana36%, Masło, Woda, Mąka typ
450, Mleko 3,2%, Morela, Czekolada 56%, Mąka typ 500, Jabłko, Kakao,
Mąka ziemniaczana, Pomarańcza obrana, Żelatyna 180 bloom, Żółtko jaj,
Cukier waniliowy, Mleczna czekolada 34%, Skrobia kukurydziana, Proszek
do pieczenia, Cukier puder, Skobia pszenna, Pektyna, Skórka pomarańczy,
Kwasek cytrynowy, Ekstrakt waniliowy, Sól
Ptysie
Mleko 3,2%, Śmietana33%, Jaja, Masło, Mąka typ 500, Woda, Cukier
kryształ, Żółtko jaj, Skrobia kukurydziana, Cukier waniliowy, Cukier puder,
Ekstrakt waniliowy, Sól, Żelatyna 180 bloom
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Ptyś egzotyk
Mleko 3,2%, Śmietana36%, Masło, Cukier kryształ, Puree mango, Mąka typ
500, Jaja, Woda, Orzech laskowy, Żółtko jaj, Biała czekolada 33%, Cukier
waniliowy, Skrobia kukurydziana, Glukoza, Cukier puder, Żelatyna 180
bloom, Ekstrakt waniliowy, Pektyna, Sól
Pychotka
Cukier puder, Mąka typ 500, Mleko 3,2%, Cukier kryształ, Masło, Białko,
Śliwka, Śmietana 18%, Jabłko, Żółtko, Smalec, Truskawka, Kasza manna,
Orzech włoski, Orzech arachidowy drobny, Kokos wiórki, Rodzynka,
Aronia, Cukier waniliowy, Proszek do pieczenia, Skrobia kukurydziana,
Skrobia pszenna, Woda, Pektyna, Amoniak, Kwasek cytrynowy, Sól
Mąka typ 500, Cukier kryształ, Śmietana33%, Czekolada 56%, Mleko 2%,
Masło, Jaja, Skrobia kukurydziana, Drożdże świeże, Kakao, Mleko w
proszku pełne, Olej rzepakowy, Glukoza, Żółtko jaj, Cukier waniliowy, Ocet,
Sól, Ekstrakt waniliowy
Rogaliki z serem
Mąka typ 500, Twaróg tłusty, Mleko 2%, Cukier puder, Białko jaj, Cukier
kryształ, Jaja, Masło, Drożdże świeże, Żółtko jaj, Cukier waniliowy, Olej
rzepakowy, Skrobia kukurydziana, Ocet, Sól, Ekstrakt waniliowy, Aromat
pomarańczowy
Rolada jabłkowa
Jabłko, Jaja, Mąka typ 450, Cukier kryształ, Proszek do pieczenia
Roladki makowe
Mąka typ 500, Mak zaparzony, Mleko 2%, Cukier kryształ, Jaja, Masło, Miód,
Drożdże świeże, Rodzynka, Olej rzepakowy, Żółtko jaj, Cukier waniliowy,
Ocet, Sól, Ekstrakt waniliowy, Aromat migdałowy
Rurki
Mąka typ 500, Masło, Mleko 3,2%, Śmietana18%, Smalec, Żółtko jaj, Cukier
kryształ, Cukier puder, Skrobia kukurydziana, Cukier waniliowy, Ekstrakt
waniliowy, Sól
Serniczki
Mąka typ 500, Mleko 2%, Twaróg tłusty, Cukier kryształ, Jaja, Masło,
Rodzynka, Drożdże świeże, Żółtko jaj, Cukier waniliowy, Olej rzepakowy,
Ocet, Skrobia kukurydziana, Sól, Ekstrakt waniliowy, Aromat
pomarańczowy
Sernik basjkijski
Serek kremowy, Śmietana36%, Jaja, Jogurt, Cukier kryształ, Masło,
Ekstrakt waniliowy, Sól
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Sernik malinowy
Cukier puder, Serek kremowy, Malina, Śmietana36%, Biała czekolada 33%,
Woda, Jaja, Mąka typ 450, Żelatyna 180bloom, Cukier kryształ, Olej
rzepakowy, Proszek do pieczenia
Sernik mango
Mascarpone, Puree mango, Jaja, Śmietana36%, Cukier kryształ, Puree
marakuja, Mąka typ 450, Woda, Masło, Skrobia kukurydziana, Żelatyna
180bloom, Proszek do pieczenia
Sernik nowojorski
Serek kremowy, Mascarpone, Twaróg tłusty, Jaja, Cukier kryształ, Mąka
typ 450, Biała czekolada 33%, Masło, Orzech arachidowy drobny,
Śmietana33%, Cytryna, Sól, Ekstrakt waniliowy
Sernik wiedeński
Twaróg tłusty, Jaja, Masło, Cukier puder, Mąka typ 500, Cukier kryształ,
Rodzynka, Cukier waniliowy, Mąka typ 450, Mąka ziemniaczana, Smalec,
Proszek do pieczenia, Żółtko jaj, Ekstrakt waniliowy
Sernik z czekoladą
Twaróg tłusty, Jaja, Masło, Mąka typ 500, Cukier kryształ, Cukier puder,
Żółtko jaj, Cukier waniliowy, Kakao, Mleko 3,2%, Proszek do pieczenia,
Mąka typ 450, Mąka ziemniaczana, Smalec, Ekstrakt waniliowy
Sernik z kokosem
Mleko 2%, Twaróg tłusty, Serek kremowy, Cukier kryształ, Mąka typ 500,
Jaja, Kokos wiórki, Białko jaj, Olej rzepakowy, Żółtko jaj, Cukier puder,
Masło, Cukier waniliowy, Skrobia kukurydziana, Mąka ziemniaczana,
Smalec, Proszek do pieczenia
Serowo makowy
Twaróg tłusty, Jaja, Masło, Mak zaparzony, Cukier kryształ, Mąka typ 500,
Cukier puder, Cukier waniliowy, Mąka typ 450, Mąka ziemniaczana,
Smalec, Proszek do pieczenia, Czekolada 56%, Żółtko jaj, Woda, Mleczna
czekolada 34%, Ekstrakt waniliowy, Aromat migdałowy, Kakao
SJM
Jabłko, Twaróg tłusty, Jaja, Mak zaparzony, Cukier kryształ, Cukier puder,
Masło, Mąka typ 500, Woda, Cukier waniliowy, Śmietana18%, Żółtko jaj,
Żelatyna 180 bloom, Skrobia kukurydziana, Skórka pomarańczy, Proszek
do pieczenia, Aromat migdałowy, Cynamon, Kwasek cytrynowy
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Szarlotka
Jabłko, Mąka typ 500, Cukier kryształ, Jaja, Olej rzepakowy, Masło,
Pektyna, Smalec, Cukier puder, Mleko 3,2%, Śmietana18%, Żółtko jaj,
Cukier waniliowy, Proszek do pieczenia, Skrobia kukurydziana, Skobia
pszenna, Glukoza, Śmietana36%, Kwasek cytrynowy, Cynamon, Skórka
pomarańczy, Sól, Ekstrakt waniliowy
Szkockie scones
Mąka typ 450, Śmietana36%, Masło, Rodzynka, Słonecznik, Cukier puder,
Jaja, Żółtko jaj, Proszek do pieczenia, Sól
Talarki
Mąka typ 500, Masło, Smalec, Cukier puder, Orzech arachidowy drobny,
Czekolada kawałki, Śmietana18%, Żółtko jaj, Jaja, Glukoza, Śmietana36%,
Proszek do pieczenia, Sól, Ekstrakt waniliowy
Tarta bananowa
Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Banan, Czekolada 56%, Masło, Woda,
Cukier kryształ, Mąka migdałowa, Mąka kukurydziana, Mąka ryżowa, Jaja,
Cukier puder, Śmietana33%, Babka jajowata, Żelatyna 180bloom, Glukoza,
Mleczna czekolada 34%, Kakao, Sól
Tarta karmelowa
Orzech arachidowy drobny, Mascarpone, Cukier kryształ, Masło,
Śmietana33%, Glukoza, Mąka migdałowa, Mąka kukurydziana, Mąka
ryżowa, Jaja, Cukier puder, Spirytus, Babka jajowata, Woda, Sól
Tarta pistacjowa
Śmietana36%, Biała czekolada 33%, Pistacja, Jaja, Cukier kryształ, Mąka
migdałowa, Białko jaj, Mąka ryżowa, Masło, Mąka kukurydziana, Malina,
Cukier puder, Woda, Olej z pestek winogron, Babka jajowata, Żelatyna
180bloom, Sól, Pektyna, Kwasek cytrynowy
Tiramisu
Mascarpone, Cukier kryształ, Woda, Śmietana36%, Żółtko jaj, Jaja, Białko
jaj, Mąka typ 500, Wino Marsala, Mąka typ 450, Olej rzepakowy, Kawa
rozpuszczalna, Żelatyna 180bloom, Skrobia kukurydziana, Kakao 
Tiramisu malinowe
Cukier kryształ, Mascarpone, Malina, Woda, Żółtko jaj, Białko jaj, Mąka typ
500, Śmietana36%, Borówka, Skrobia kukurydziana, Cukier puder,
Cytryna, Liofilizowana malina, Żelatyna 180bloom, Kwasek cytrynowy
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Tortowy
Jaja, Cukier kryształ, Mleko 3,2%, Masło, Mąka typ 450, Woda, Porzeczka
czarna, Żółtko jaj, Cukier puder, Czekolada 56%, Olej rzepakowy, Skrobia
kukurydziana, Cukier waniliowy, Mąka ziemniaczana, Kakao, Mleczna
czekolada 34%, Aronia, Jabłko, Proszek do pieczenia, Skobia pszenna,
Pektyna, Ekstrakt waniliowy, Aromat migdałowy, Sól, Kwasek cytrynowy,
Spirytus rumowy
Torcik Jagodowy 
Śmietana 36%, Śmietana 33%, Jagoda, Jaja, Woda, Cukier kryształ, Cukier
puder, Mąka typ 450, Cukier waniliowy, Olej rzepakowy, Żelatyna
180bloom, Cytryna, Mąka ziemniaczana, Proszek do pieczenia, Kwasek
cytrynowy
Wiśniowy
Woda, Śmietana36%, Cukier kryształ, Jaja, Mleko 3,2%, Masło, Mąka typ
450, Galaretka wiśniowa, Czekolada 56%, Olej rzepakowy, Żółtko jaj,
Wiśnia, Cukier puder, Skrobia kukurydziana, Cukier waniliowy, Kakao,
Żelatyna 180bloom, Ekstrakt waniliowy, Sól, Kwasek cytrynowy
Tort klasyczny - Czekoladowy
Masło, Jaja, Cukier kryształ, Mleko 3,2%, Cukier puder, Mąka typ 450,
Woda, Kakao, Olej rzepakowy, Śmietana36%, Żółtko jaj, Wiśnia, Skrobia
kukurydziana, Cukier waniliowy, Czekolada 56%, Mleczna czekolada 34%,
Ekstrakt waniliowy, Albumina, Mleko w proszku pełne, Proszek do
pieczenia, Sól, Kwasek cytrynowy
Tort klasyczny - Czekoladowy żelka
Cukier kryształ, Jaja, Masło, Wiśnia, Mleko 3,2%, Woda, Cukier puder, Mąka
typ 450, Olej rzepakowy, Kakao, Śmietana36%, Żółtko jaj, Skrobia
kukurydziana, Cukier waniliowy, Czekolada 56%, Mleczna czekolada 34%,
Żelatyna 180bloom, Ekstrakt waniliowy, Albumina, Mleko w proszku pełne,
Proszek do pieczenia, Sól, Kwasek cytrynowy
Tort klasyczny - Orzechowo-kawowy
Jaja, Cukier kryształ, Masło, Mleko 3,2%, Cukier puder, Mąka typ 450,
Orzech włoski mielony, Woda, Orzech arachidowy drobny, Śmietana36%,
Olej rzepakowy, Żółtko jaj, Kawa rozpuszczalna, Kakao, Skrobia
kukurydziana, Cukier waniliowy, Kawa mielona, Albumina, Ekstrakt
waniliowy, Mleko w proszku pełne, Proszek do pieczenia, Sól
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Tort klasyczny - Owocowy
Jaja, Śmietana36%, Mąka typ 450, Cukier puder, Cukier kryształ,
Mascarpone, Woda, Masło, Biała czekolada 33%, Olej rzepakowy, Owoce
(Truskawka/Malina/Borówka) Cukier waniliowy, Żelatyna 180bloom,
Albumina, Mleko w proszku pełne, Proszek do pieczenia, Ekstrakt
waniliowy, Sól
Tort klasyczny - Owocowy żelka
Jaja, Śmietana36%, Cukier kryształ, Mąka typ 450, Owoce
(Truskawka/Malina/Borówka), Mascarpone, Malina, Cukier puder, Woda,
Biała czekolada 33%, Olej rzepakowy, Masło, Cukier waniliowy, Żelatyna
180bloom, Skrobia kukurydziana, Mąka ziemniaczana, Proszek do
pieczenia, Albumina, Mleko w proszku pełne, Ekstrakt waniliowy, Kwasek
cytrynowy, Sól
Tort klasyczny - Firmowy Rafaello
Jaja, Woda, Śmietana36%, Mąka typ 450, Cukier kryształ, Cukier puder,
Mleko w proszku pełne, Olej rzepakowy, Masło, Mascarpone, Kokos wiórki,
Cukier waniliowy, Biała czekolada 33%, Żelatyna 180bloom, Proszek do
pieczenia, Albumina, Ekstrakt waniliowy, Sól
Tort nowoczesny - Biała czekolada malina
Malina, Śmietana36%, Jaja, Cukier kryształ, Biała czekolada 33%, Mąka typ
450, Olej rzepakowy, Woda, Masło, Cukier puder, Liofilizowana malina,
Czekolada ruby, Żelatyna 180bloom, Białko jaj, Agar Agar, Proszek do
pieczenia, Albumina, Mleko w proszku pełne, Ekstrakt waniliowy, Sól
Tort nowoczesny - Czekolada chrupka
Śmietana36%, Jaja, Cukier kryształ, Wiśnia, Mąka typ 450, Czekolada 56%,
Woda, Olej rzepakowy, Masło, Cukier puder, Czekolada 70%, Kakao, Białko
jaj, Żelatyna 180bloom, Skrobia kukurydziana, Cukier waniliowy, Proszek
do pieczenia, Albumina, Mleko w proszku pełne, Ekstrakt waniliowy, Sól
Tort nowoczesny - Earl Grey – Wiśnia – Pistacja 
Śmietana36%, Cukier kryształ, Jaja, Woda, Truskawka, Biała czekolada
33%, Mąka typ 450, Mleko 3,2%, Olej rzepakowy, Mascarpone, Masło,
Cukier puder, Wiśnia, Żółtko jaj, Pistacja, Kakao, Żelatyna 180bloom,
Herbata Earl Grey, Cytryna, Białko jaj, Pektyna amidowana (NH), Cukier
waniliowy, Olej z pestek winogron, Proszek do pieczenia, Albumina, Mleko
w proszku pełne, Ekstrakt waniliowy, Sól
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Tort nowoczesny - Karmel – Mango – Orzech Ziemny 
Śmietana36%, Jaja, Cukier kryształ, Puree mango, Mleczna czekolada 34%,
Orzech arachidowy drobny, Mąka typ 450, Puree marakuja, Żółtko jaj, Olej
rzepakowy, Woda, Masło, Cukier puder, Biała czekolada 33%, Mleko 3,2%,
Miód, Kakao, Glukoza, Białko jaj, Żelatyna 180bloom, Cukier waniliowy,
Agar Agar, Sól, Proszek do pieczenia, Albumina, Mleko w proszku pełne,
Ekstrakt waniliowy
Tort nowoczesny - Malina – Marakuja – Creme Brulee
Śmietana36%, Jaja, Cukier kryształ, Mąka typ 450, Woda, Puree malina,
Puree marakuja, Olej rzepakowy, Masło, Mleko 3,2%, Cukier puder, Białko
jaj, Biała czekolada 33%, Mango, Żółtko jaj, Żelatyna 180bloom, Proszek do
pieczenia, Albumina, Mleko w proszku pełne, Ekstrakt waniliowy, Wanilia,
Sól
Tort nowoczesny - Oreo – Jagoda – Wanilia
Śmietana36%, Jaja, Cukier kryształ, Mąka typ 450, Masło, Biała czekolada
33%, Olej rzepakowy, Cukier puder, Woda, Kakao, Jagoda, Aronia, Jabłko,
Żelatyna 180bloom, Cukier waniliowy, Skobia pszenna, Proszek do
pieczenia, Sól, Albumina, Mąka ziemniaczana, Mleko w proszku pełne,
Soda, Ekstrakt waniliowy, Kwasek cytrynowy



58

Cukiernia Rafael 
 Rzemieślnicza pracownia wypieków

Gdy sięgasz po nasze wypieki, wybierasz coś
więcej niż deser.

 Wybierasz spokój, że wszystko się uda.
Pewność, że smak zachwyci.

 Dbałość, którą widać w każdym szczególe.
Dajesz sobie – i bliskim – coś prawdziwego.

 Coś, co zostało stworzone ręcznie, z czystych
składników, bez dróg na skróty.

 Z sercem, doświadczeniem i
odpowiedzialnością, której możesz zaufać.

Bo jeśli to ważna okazja, to zasługuje na coś
wyjątkowego.

 A jeśli to zwykły dzień – niech przynajmniej
smakuje jak święto.
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Dziękujemy, że zajrzałeś do naszego świata.
Tworzymy wypieki, które łączą.

 Zawsze z tego, co najlepsze.

Cukiernia Rafael
 Czyste składniki, rzemiosło mistrzów – bez kompromisów.

📍 Leżajsk – ul. Mickiewicza 51
 📞 17 242 62 61

 📍 Jarosław – ul. Konfederacka 27
 📞 787 938 327

 📧 kontakt@cukierniarafael.pl
 🌐 www.cukierniarafael.pl

Znajdziesz nas także na:
 Instagram • Facebook • TikTok

 
Zajrzyj za kulisy, zobacz jak powstają nasze wypieki 

i poznaj nasz zespół.

https://www.google.com/maps?hl=pl&mat=CWMrKQbYW9p7ElcBmzl_pcez3OpK3EXOpEdompjmUpNFoW9r53f5yoiKiiw-mjtpVeXFR2jWz78S2Zgb3-U4D55NiDbgGurFi88TFfi289FnASnwsGXY2OqD_IGEO97pxcs&authuser=0&um=1&ie=UTF-8&fb=1&gl=pl&sa=X&geocode=KQuuFeG2xjxHMWeYyNVtMgOR&daddr=Mickiewicza+51,+37-300+Le%C5%BCajsk
https://www.google.com/maps/dir/osiedle+Genera%C5%82a+Kazimierza+Pu%C5%82askiego,+37-500+Jaros%C5%82aw/@50.0171442,22.5858148,31153m/data=!3m1!1e3!4m8!4m7!1m0!1m5!1m1!1s0x473c9b0192b32f03:0xbab0e2f3be6df481!2m2!1d22.6682151!2d50.0171734?hl=pl&authuser=0&entry=ttu&g_ep=EgoyMDI1MDMyNC4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
https://cukierniarafael.pl/
https://www.instagram.com/cukiernia.rafael/
https://www.facebook.com/CukierniaRafael
https://www.tiktok.com/@cukierniarafael

