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Jak zorganizować piękną imprezę 
 prosto i bez nerwów



Cukiernia Rafael — czyste składniki, bez kompromisów

1. WSTĘP
Cześć! Jestem Rafał z Cukierni Rafael. Od 30 lat robimy torty,
ciasta i słodkości, które towarzyszą ludziom w najważniejszych
chwilach – od chrztu po setne urodziny. Widziałem setki przyjęć
idealnych i takie, które ratowaliśmy w ostatniej chwili.
Jestem osobą, która nie znosi pracować w chaosie, dlatego
idealnie nadaję się do tworzenia prostych i jasnych instrukcji – w
tym, jak krok po kroku przygotować imprezę.
Po co ten ebook?
Ten ebook powstał po to, byś nie musiała się stresować – tylko
cieszyć chwilą.
Co z niego wyciągniesz?

Prosty, praktyczny plan od A do Z
Odpowiedzi na większość pytań, które się pojawią
Pewność, że nic nie przeoczyłaś

Zero lania wody, maksimum konkretów.
Cel: żeby w dniu imprezy Twoim jedynym „problemem" było
nalanie kawy i zdmuchnięcie świeczek razem z solenizantem.
Uwaga: Ten ebook jest o organizacji samodzielnej z
ewentualnym wsparciem od strony cateringu, nie o tym na co
uważać przy zamawianiu sali z pełną obsługą (o tym będzie w
ebooku o większych imprezach).
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2. TIP na start: System przypomnień – nigdy więcej zapomnianej okazji
Zanim zaczniemy planować konkretną imprezę, dam Ci jeden tip, który na
zawsze rozwiąże problem zapomnianych okazji.
CO ZROBIĆ:
Weź kalendarz (ten cyfrowy) i wklep WSZYSTKIE powtarzające się okazje z
całego roku.
Urodziny mamy, taty, dzieci, teściów, siostry, brata, babci, dziadka, rocznice
ślubu, imieniny – wszystko. Większość okazji się powtarza rok w rok, więc
wystarczy to zrobić raz.
Dodatkowo, jeżeli już wiesz, że niedługo będą Cię czekać inne imprezy jak
np. komunia – też dodaj je do kalendarza.
JAK TO ZROBIĆ:
Krok 1: Otwórz kalendarz w telefonie
Krok 2: Dla każdej daty dodaj wydarzenie + PRZYPOMNIENIE:

Większa impreza (urodziny, rocznica, przyjęcie) → przypomnienie 30 dni
wcześniej
Mniejsza sprawa (spokojne rodzinne spotkanie) → przypomnienie 14 dni
wcześniej

Krok 3: Ustaw powtarzanie na "co roku"
I to tyle. Serio. Telefon Ci o tym przypomni, a Ty nie musisz trzymać tego w
głowie w i tak zabieganym świecie.

3. KROK 0: Decyzje, które trzeba na początku – zarezerwuj to TERAZ
Dobrze, dostałaś przypomnienie albo po prostu wiesz, że za miesiąc impreza.
UWAGA! To jest najważniejszy krok.
Są rzeczy, o których musisz zdecydować i zarezerwować TERAZ – minimum 4
tygodnie przed imprezą. Jeśli zrobisz to później, może być za późno – sale
mogą być zajęte, cukiernie pełne zamówień, firmy cateringowe bez wolnych
terminów.
Co do reszty nie ma pośpiechu – to dopracujesz później. Ale te trzy rzeczy?    
Załatw OD RAZU.
1. MIEJSCE

Dom/ogród czy sala wynajmowana?
Jeśli sala → zadzwoń i zarezerwuj termin (4 tygodnie wcześniej!)
W rozdziale 5 masz listę pytań, które warto zadać przy wynajmowaniu

2. JEDZENIE
Gotowanie samodzielnie czy catering?
Jeśli catering → zadzwoń i zarezerwuj termin (4 tygodnie wcześniej!)

3. SŁODKOŚCI
Sam tort (+ ewentualnie ciasta) czy słodki stół z paterami?
Zadzwoń do cukierni i zarezerwuj termin (4 tygodnie wcześniej!)



DLACZEGO TAK WCZEŚNIE?
Bo wszyscy inni też organizują imprezy. Sale, firmy cateringowe i cukiernie
mają ograniczoną liczbę miejsc. Jeśli zadzwonisz tydzień przed – będzie za
późno.
Ale spokojnie! Nie musisz jeszcze znać wszystkich szczegółów:

Nie musisz znać dokładnej liczby gości 
Nie musisz wiedzieć co będzie w menu
Nie musisz wiedzieć jaki smak i wygląd tortu

Po prostu zajmij termin. Szczegóły dopracujesz kiedy dostaniesz
potwierdzenia od gości – czyli następny krok – zaproszenia.
4. ZAPROSZENIA I POTWIERDZENIA
Masz już zaklepane najważniejsze rzeczy – miejsce, catering (lub decyzję że
gotujesz) i tort. Teraz czas zaprosić gości!
KIEDY WYSŁAĆ ZAPROSZENIA?
Około 4 tygodnie wcześniej (czyli mniej więcej wtedy, gdy robisz rezerwacje z
poprzedniego rozdziału)
Dlaczego tak wcześnie?

Ludzie mają plany
Musisz wiedzieć, ile osób, żeby sfinalizować zamówienia
Goście docenią, że dajesz im czas na organizację

JAK WYSŁAĆ ZAPROSZENIA?
Krok 1: Żeby przygotować wstępną listę gości zastanów się:

Jaka to okazja? (urodziny dziecka, urodziny dorosłego, chrzciny, rocznica)
Dla kogo ta impreza (z czyich odwiedzin, solenizant się ucieszy
najbardziej)
Kto to będzie? (głównie dzieci, młodzież, dorośli, mieszane grono)

To ważne, bo wpłynie później na wybór menu i motyw.
Krok 2: Wyślij krótką wiadomość (Messenger/SMS/WhatsApp):
„Hej! Za miesiąc urodziny X (sobota, 15 marca, start ok. 14:00). Dajcie znać do
tygodnia, czy będziecie – muszę potwierdzić tort i catering. A jak ktoś nie je
glutenu/nabiału albo ma jakieś alergie – też dajcie znać, postaram się
dopasować menu. 😊"
Dlaczego prośba o potwierdzenie DO TYGODNIA?

Żeby nie rozciągać tego niepotrzebnie w czasie
Żeby móc podać konkretne liczby przy finalizacji zamówień



Dlaczego pytasz o alergeny OD RAZU?
Oszczędza „niespodzianki" przy stole
Pokazuje, że Ci zależy
Możesz od razu zaplanować odpowiednie menu

KROK 3: Tydzień później – zbierz potwierdzenia
Krok 1: Napisz do osób, które nie odpowiedziały:
„Hej! Muszę potwierdzić liczby do piątku – będziecie czy nie?"
Krok 2: Zapisz sobie orientacyjną liczbę gości

Przykład: "18 osób potwierdzonych, może jeszcze 2-3 dojdą = około 20"
Zapisz czy to głównie dorośli, dzieci, mieszane grono
Zapisz wszystkie alergeny i diety specjalne

Krok 3: Określ motyw/kolory imprezy
Teraz, gdy wiesz już jaka to okazja i kto będzie, możesz wybrać motyw. To
pomoże Ci później przy dekoracjach i torcie.
Dlaczego to ważne?
Motyw scala całą imprezę – od zaproszeń, przez dekoracje, aż po tort.

JAK WYBRAĆ MOTYW?
Dla dzieci:

Superbohaterowie, księżniczki, dinozaury, jednorożce, piłka nożna,
baletnice
Kolory: jasne, żywe, kontrastowe

Dla młodzieży:
Elegancki (czerń-złoto), pastelowy (róż-biel), nowoczesny
(minimalistyczny)
Kolory: stylowe, Instagramowe

Dla dorosłych:
Elegancki (biel-złoto, czerń-srebro), kwiatowy, rustykalny, klasyczny
Kolory: stonowane, harmonijne

Tematyczne:
Leśny (zieleń, brąz, zwierzęta)
Marynarski (granat, biel, czerwień)
Vintage (pastele, koronki, retro)

Krok 4: Zapisz sobie wszystkie zebrane informacje



5. ROZDZIAŁ 1: MIEJSCE I DEKORACJE
Masz już zarezerwowane miejsce (dom lub sala) oraz zebrane potwierdzenia
od gości. Teraz czas na szczegóły!

CZĘŚĆ 1: ORGANIZACJA W DOMU/OGRODZIE
ZALETY:

Oszczędzasz na wynajmie
Jest domowo i przytulnie
Pełna kontrola nad wszystkim

WYZWANIA:
Musisz wszystko przygotować sama
Musisz zaplanować przestrzeń
No i to sprzątanie

Jeśli zdecydowałeś się na organizację w domu lub ogrodzie, oto co musisz
przygotować:
KROK 1: PRZESTRZEŃ – STOŁY I KRZESŁA
1. Dokładnie policz miejsca siedzące

Masz dokładną liczbę gości (z potwierdzeń)
Przeliczenie: ok. 60 cm na osobę
Przykład: stół 180 cm = wygodnie 3 osoby z jednej strony

2. Jeśli brakuje krzeseł/stołów
Wypożycz, pożycz od rodziny lub dokup składane (przydadzą się na
przyszłość)

3. Zaplanuj rozkład
Czy będzie stół z jedzeniem (buffet) 
Gdzie będzie słodki stół (jeśli planujesz)
Gdzie goście będą siedzieć
Gdzie będzie miejsce na odłożenie prezentów



KROK 2: OŚWIETLENIE
1. Sprawdź podstawowe oświetlenie

Czy wszędzie jest wystarczająco jasno
Czy wszystkie żarówki działają
Dobre światło to podstawa dobrej fotografii!

2. Dodaj ozdobne oświetlenie (jeśli pasuje do motywu)
Lampki choinkowe, świetliki LED
Girlandy świetlne
Lampiony (w ogrodzie)

KROK 3: NAGŁOŚNIENIE
Jeśli planujesz muzykę:

Sprawdź czy Twoje głośniki są wystarczająco mocne
Przygotuj playlistę
Jeśli nie masz sprzętu – wypożycz lub poproś kogoś

KROK 4: PLAN B (jeśli impreza w ogrodzie)
Sprawdź prognozę pogody na tydzień przed
Miej plan na wypadek deszczu (namiot, przeniesienie do domu)

CZĘŚĆ 2: ORGANIZACJA W SALI WYNAJMOWANEJ
ZALETY:

Gotowa przestrzeń
Gotowe wyposażenie (stoły, krzesła, zastawa)
Nie musisz sprzątać w swoim domu

WYZWANIA:
Kosztuje
Nie jesteś u siebie



O CO ZAPYTAĆ PRZY REZERWACJI:
WYPOSAŻENIE:

Czy mają stoły i krzesła? Ile?
Czy mają zastawę (talerze, sztućce, szklanki)? Co jest w cenie?
Czy mają obrusy, serwetki?

NAGŁOŚNIENIE:
Czy mają nagłośnienie/muzykę?
Czy można podłączyć własny telefon/laptopa?
Ile kosztuje?

DEKORACJE:
Jakie mają rekwizyty/dekoracje?
Czy mają coś pasującego do Twojego motywu?
Czy możesz przynieść własne dekoracje?

💡  TIP: Jeśli sala ma już część wystroju pasującego do Twojego motywu –
oszczędzasz czas i pieniądze na dekoracjach!
CATERING:

Czy sala ma własny catering?
Czy możesz zamówić z zewnątrz?
Czy jest kuchnia do odgrzewania?

INNE:
Czy jest klimatyzacja/ogrzewanie?
Czy jest parking?
Kto sprząta po imprezie?
Jaka jest pełna cena?



CZĘŚĆ 3: DEKORACJE
Niezależnie czy w domu, czy w sali, potrzebujesz dekoracji zgodnych z Twoim
motywem (który określiłaś w Rozdziale o zaproszeniach).
1. Zacznij od pomysłu
Zanim kupisz choćby jeden balon — zastanów się, jaki klimat chcesz
stworzyć.
 Czy ma być elegancko, bajkowo, rustykalnie, czy może totalnie na luzie?
 Wyobraź sobie, co goście mają poczuć, gdy wejdą: zachwyt, ciepło, radość,
spokój?
2. Zaplanuj przestrzeń
Zastanów się, gdzie będzie serce przyjęcia – czyli miejsce, które przyciąga
wzrok.
 To może być stół z tortem, ścianka do zdjęć, albo po prostu kącik, gdzie
wszyscy się gromadzą.
Pomyśl, co chcesz, by było widoczne w tle zdjęć i z jakiego kąta będzie się to
najlepiej prezentować.
 Ułóż przestrzeń tak, żeby dekoracje „prowadziły wzrok” — od wejścia aż po
główny punkt.
GDZIE KUPIĆ DEKORACJE?
Opcja 1: Specjalistyczne sklepy

Szybko dostępne
Dobra jakość
Drożej

Opcja 2: Znany portal aukcyjny
Średnie ceny
Szybka dostawa 
Sprzedawcy często i tak zamawiają z Chin i dorzucają marżę

Opcja 3: Bezpośrednio z Chin (AliExpress/Temu)
Najtaniej
Musisz zamówić 3-4 tygodnie wcześniej! (czas dostawy)
Największy wybór

KIEDY ZAMAWIAĆ?
Z Chin: zaraz po ustaleniu motywu (3-4 tygodnie wcześniej)
Z Polski: 2 tygodnie wcześniej

Dlaczego tak wcześnie z Polski? Bo też zdarza się, że coś nie dojdzie lub nie
wygląda tak jak sobie wyobrażałaś – i będziesz miała czas na plan B.



CO KUPIĆ? (przykładowa lista)
Podstawa (zgodna z motywem):

Balony (zwykłe lub foliowe z motywem)
Girlandy papierowe
Transparenty (np. "Happy Birthday")
Obrus/obrusy (w kolorach motywu)
Serwetki (papierowe, w kolorach motywu)

Dodatki (opcjonalnie):
Konfetti
Papierowe kule/wachlarze/pompony
Lampki LED
Ozdoby tematyczne (np. figurki, rekwizyty)

3. Ułóż całość krok po kroku
Zacznij od pustego pomieszczenia.
Spójrz na nie tak, jak zobaczą je goście — od wejścia. Pomyśl, co ma ich
przywitać jako pierwsze i gdzie chcesz, żeby zatrzymali wzrok.
Najpierw ustaw duże rzeczy.
Stoły, krzesła, bufet, strefa tortu – to podstawa, wokół której budujesz resztę.
Zostaw trochę przestrzeni, żeby dało się swobodnie przejść.
Potem dołóż tło i dekoracje.
Rozwieś girlandy, ustaw kwiaty, rozłóż obrusy i serwetki. Nie wszystko musi
być idealnie równo – ważniejsze, żeby było lekko i przyjemnie.
Dodaj detale, które „robią klimat”.
Świece, lampki, kwiaty, małe ozdoby – to one sprawiają, że wszystko wygląda
dopieszczone i ciepłe, nie jak z katalogu, tylko „Twoje”.
Zrób krok w tył i popatrz.
Sprawdź, czy kolory się łączą, czy nic nie przytłacza. Czasem wystarczy
przesunąć jeden element, żeby całość nagle nabrała harmonii.
Na koniec dodaj tort i światło.
To moment, w którym dekoracja ożywa. Włącz lampki, zapal świece, postaw
tort. Teraz można już tylko się zachwycać i czekać na gości. 🎂✨



6. ROZDZIAŁ 2: JEDZENIE
Masz już miejsce przygotowane i dekoracje. Teraz czas na jedzenie!
Pamiętasz decyzję z Kroku 0? Teraz ją realizujesz – albo gotujesz sama, albo
finalizujesz zamówienie w cateringu.

OPCJA A: GOTUJĘ SAMA
KROK 1: Zaplanuj menu dopasowane do gości
To kluczowy punkt – od wieku i charakteru gości zależy, co ma sens.
GŁÓWNIE MŁODZIEŻ?
Postaw na finger foody i proste, nowoczesne przekąski:

Tortille, nuggets, mini burgery
Koreczki, bruschetty, mini pizze
Chipsy, paluszki, warzywne koszyczki
Liczy się lekkość, wygląd i to, żeby dało się jeść bez noża i widelca

GŁÓWNIE STARSZE OSOBY?
Tradycja zawsze wygrywa.
Klasyki jak:

Sałatka jarzynowa, sałatka śledziowa
Śledzik
Dobra swojska wędlinka
Galaretka
Paszteciki, kapuśniaki
Sernik, makowiec

To smaki, które budzą wspomnienia i zawsze znikają pierwsze.
MIESZANE TOWARZYSTWO?
Postaw na różnorodność – trochę tradycji, trochę nowoczesności i kilka
pozycji z efektem „wow".
Nie trzeba 10 rodzajów potraw. Wystarczy kilka, ale mądrze dobrane.

PRZYKŁAD NA 20 OSÓB:
Salaterka sałatki jarzynowej
Salaterka lekkiego miksu sałat
Półmisek nuggetsów i tortilli
Półmisek wędlin, serów i pikli
Paszteciki lub inne ciasto słone

I już masz stół, który wygląda, pachnie i smakuje.



ZASADA ZŁOTA:
Nie dogodzisz wszystkim. Dlatego różnorodność to podstawa:

Coś pikantnego
Coś łagodnego
Coś słodko-słonego (szynka z ananasem? 😉)
Opcje dla alergików (pamiętasz listę z zaproszeń!)

W kuchni naprawdę warto się bawić – łączyć smaki, próbować, testować.
KROK 2: Ustal ilości
W JAKICH ILOŚCIACH?
Słone przekąski (paszteciki, paluszki, kapuśniaki, gryczki):
 → 2-3 sztuki na osobę
Sałatki:
 → 150-200g na osobę (łącznie ze wszystkich)
Wędliny/sery:
 → 100g na osobę
Inne dania gorące:
 → 150-200g na osobę
Napoje bezalkoholowe:
 → min. 500 ml na osobę (woda + soki)
Kawa/herbata:
 → Zawsze miej pod ręką!
ALKOHOL (jeśli planowany):
Nie będę Ci mówił co macie pić – co ja mam do tego 😉  Ale kilka
praktycznych tipów:
Krok 1: Sprawdź zapasy

Zajrzyj do szafki, do której upychasz procentowe prezenty
Zobacz co już masz i co warto dokupić

Krok 2: Zastanów się nad drinkami
Warto mieć coś na drinka – to zawsze robi wrażenie
Sprawdź co jest modne w tym sezonie (Aperol Spritz? Mojito? Gin &
Tonic?)
Pomyśl co lubicie w Waszym gronie

Krok 3: Dokup dodatki do drinków
Owoce (cytryny, limonki, pomarańcze, mięta)
Soki (pomarańczowy, żurawinowy, grejpfrutowy)
Tonic, woda gazowana
Lód (dużo lodu!)



KROK 3: Rób rzeczy, które można przygotować wcześniej
Kluczowa zasada: Rób rzeczy, które można przygotować dzień wcześniej i
tylko odgrzać.
To oszczędza nerwy w dniu imprezy!
PRZYKŁADOWE DANIA „DO PRZYGOTOWANIA WCZEŚNIEJ":
Sałatki:

Zrób dzień wcześniej razem z sosem – przez noc smaki się połączą
Przechowuj w lodówce w szczelnych pojemnikach
Wyjmij 30 min przed podaniem

Paszteciki, naleśniki, gołąbki:
Upiecz/ugotuj dzień wcześniej
Przechowuj w lodówce
W dniu imprezy tylko odgrzej w piekarniku

Mięso (kotlety, rolady, pieczeń):
2 dni wcześniej: zamarynuj i zostaw w lodówce
Dzień przed imprezą: upiecz/usmaż
W dniu imprezy: tylko podgrzej tuż przed podaniem

Ciasta drożdżowe (drożdżówki, paszteciki drożdżowe):
Upiecz dzień wcześniej
Trzymaj przykryte w temperaturze pokojowej
W dniu imprezy możesz lekko odświeżyć w piekarniku (5 min)

Pizza (jeśli chcesz piec świeżą w trakcie przyjęcia):
Dzień wcześniej: zrób ciasto, pozwól wyrosnąć, podziel na porcje
Zawiń w folię i do lodówki
W dniu imprezy: wyjmij 1h przed, rozwałkuj, dodaj składniki, piecz

KROK 4: Zrób zakupy
KIEDY: 3-4 dni przed imprezą
Krok 1: Zrób listę zakupów (według przepisów i ilości)
Lista zakupów – co kupić:

Produkty do potraw (według przepisów)
Napoje (woda, soki, alkohol jeśli planowany) + lód
Przekąski (chipsy, paluszki, owoce)

Krok 2: Kup wszystko naraz – jeden wyjazd do sklepu



OPCJA B: CATERING
Pamiętasz, że w Kroku 0 zarezerwowałeś termin w firmie cateringowej?
Teraz czas sfinalizować zamówienie!
FINALIZACJA ZAMÓWIENIA:
Kiedy? Teraz, gdy masz już zebrane potwierdzenia od gości i znasz dokładną
liczbę.
Krok 1: Zadzwoń do firmy cateringowej
Krok 2: Podaj dokładną liczbę gości

Lepiej zamów o 1-2 porcje więcej (na wszelki wypadek)
Krok 3: OKREŚL MENU
Użyj tych samych zasad co przy gotowaniu solo (patrz wyżej):

Dopasuj menu do składu gości (młodzież, starsze osoby, mieszane)
Zadbaj o różnorodność
Uwzględnij alergeny i diety specjalne (masz listę z zaproszeń!)

Krok 4: Przekaż info o alergenach i dietach specjalnych
Gluten, nabiał, wegetarianie, weganie

Krok 5: Potwierdź wszystkie szczegóły:
Godzina dostawy
Co dokładnie dostarczają
Kto rozkłada i sprząta
Końcowa cena

Krok 6: Potwierdź zamówienie i zapłać (jeśli wymagana przedpłata)



7. ROZDZIAŁ 3: SŁODKOŚCI
Ostatni, ale najsłodszy element! Masz już zarezerwowany termin w cukierni
(z Kroku 0). Teraz czas sfinalizować szczegóły.

KROK 1: Przypomnij sobie co zarezerwowałeś
W Kroku 0 zdecydowałaś, czy chcesz:

OPCJA 1: Sam tort, ciasta, ciasteczka, desery
OPCJA 2: Tort + słodkości razem z ułożeniem słodkiego stołu

Teraz finalizujesz tę decyzję.
KROK 2: Określ ilości
OPCJA 1: SAM TORT (+ ewentualnie ciasta)
ILE WZIĄĆ?
TORT:
 Każda cukiernia podaje który rozmiar jest na ile porcji. Podaj liczbę gości –
cukiernia doradzi dokładny rozmiar.
Ciasta/desery (jeśli zamawiasz):
 → 2 porcje na osobę
Ciasteczka (jeśli zamawiasz):
 → 3 sztuki na osobę
Nie wszystko musi być „po równo" – chodzi o ogólną ilość i różnorodność.
Dlaczego warto zamówić więcej niż sam tort?

Goście z różnymi gustami – każdy znajdzie coś dla siebie
Długa impreza (kilka godzin) – goście wrócą po dokładkę
Coś „na dzień po" do kawy
Dzisiaj impreza dla dzieci, a jutro idziecie z ciastem do dziadków



OPCJA 2: SŁODKI STÓŁ Z PATERAMI
ILE WZIĄĆ?
To samo co wyżej:

Tort (zgodnie z liczbą gości)
Ciasta/desery: 2 porcje na osobę
Ciasteczka: 3 sztuki na osobę

+ dodatkowo:
Cukiernia doradzi Ci jak rozłożyć wszystko na paterach
Jeśli cukiernia oferuje usługę rozłożenia – skorzystaj! (profesjonalnie
wygląda i oszczędzasz czas)

⚠️ WAŻNE! Przy upałach słodki stół ustaw tuż przed przyjściem gości (30-60
min) – jakość i wygląd będą idealne.
KROK 3: Sfinalizuj zamówienie tortu
Kiedy? Gdy masz już zebrane potwierdzenia i znasz liczbę gości oraz
wybrałaś motyw przewodni.
Krok 1: Zadzwoń, napisz lub wpadnij do cukierni (masz już zarezerwowany
termin)
Krok 2: Podaj liczbę gości – cukiernia doradzi dokładny rozmiar tortu
Krok 3: Razem ustalimy WSZYSTKIE SZCZEGÓŁY:
🍰 SMAK
Co wziąć pod uwagę:

1.Alergeny – sprawdź, czy ktoś ma alergię (pytałaś w zaproszeniach!)
2.Pora roku:

Lato → owocowo i lekko (truskawki, maliny, cytrusy – owoce sezonowe)
Zima → czekolada, orzechy, wanilia

3.Wiek gości:
Dzieci → delikatnie, bez alkoholu
Dorośli → wybierz na co masz ochotę, jesteś dorosła, możesz robić co
chcesz 😉

🎨 WYGLĄD
Cukiernia ma katalog inspiracji – przeglądaj spokojnie
Możesz podesłać własne zdjęcie z internetu
Dopasują do motywu Twojej imprezy
W tych czasach wszystko jest do zrobienia – zależy od budżetu i pomysłu



📝 DEDYKACJA
Na końcu ebooka (Rozdział 8) masz bazę gotowych tekstów – wystarczy
skopiować
Możesz też podać swoją własną

⚖️ JAK LICZONE SĄ PORCJE?
Nie sprzedajemy tortów na wagę – bo każdy smak będzie ważył inaczej.
Mamy ustalony rozmiar idealnego kawałka i w ten sposób wyliczyliśmy, ile
takich porcji wyjdzie z danego tortu. Czysta matematyka.
Podajemy przedział, np. 9-12 porcji = 9 dużych kawałków albo 12 trochę
mniejszych.
Uwaga na „kreatywną matematykę" u innych – bywa, że ktoś poda, że z tortu
16 cm wykroi 14 porcji, a z tortu 28 cm (który jest objętościowo 3 razy większy)
nagle wychodzi 60 porcji. A liczą za kawałek, nie za tort. Czyli w torcie 16 cm
dostajesz kawałek większy niż z tortu 28 cm, a oba kosztują po 20 zł za
porcję. Słabo, prawda? Fizyki nie oszukasz.
Krok 4: Potwierdź zamówienie i gotowe!
🎁 BONUSY:

Wszystkie dodatkowe ciasta i ciasteczka do zamówionego tortu masz 10%
taniej
W dniu zamówienia – po wpłaceniu zaliczki: dostajesz -10% na zakupy w
cukierni tego dnia.
Po odbiorze tortu: bon -10% na wszystko poza tortami (ważny 14 dni)

KROK 4: Odbiór, transport i przechowywanie tortu
W dniu imprezy – rano lub po południu (zgodnie z ustaleniami)
JAK ODEBRAĆ TORT?
Jeśli na zewnątrz jest ciepło, a masz jeszcze kilka spraw do załatwienia –
odbierz tort jako ostatni punkt. Desery nie lubią spędzać czasu w nagrzanym
samochodzie.
JAK PRZEWOZIĆ TORT?
BARDZO WAŻNE – przeczytaj uważnie!
Krok 1: Zostaw tort w pudełku cukierni

Jest zaprojektowane tak, by chronić strukturę i dekorację
Krok 2: Przenoś stabilnie

Pionowo, nie przechylaj, nie przekręcaj, nie odwracaj
Trzymaj oburącz, spokojnie

Krok 3: W samochodzie
Najlepiej w bagażniku lub na podłodze (równo, płasko, stabilnie)
NIE na kolanach, NIE na siedzeniu, NIE obok psa 😉



Krok 4: Jedź ostrożnie
Unikaj gwałtownego hamowania i ostrej jazdy
Lepiej jechać 5 minut dłużej, ale bezpiecznie

TIP: Masz klimatyzację dwustrefową? Ustaw chłodzenie na nogi – to
najlepsze miejsce na chłodne przechowywanie w trakcie jazdy.

JAK PRZECHOWYWAĆ TORT?
DO IMPREZY:
Krok 1: Do lodówki od razu po przyjeździe

Temperatura 2-5°C
Najlepiej w oryginalnym pudełku 

Krok 2: Uwaga na intensywne zapachy!
Jeśli w lodówce masz produkty o mocnym zapachu (cebula, czosnek,
wędliny)
Owiń pudełko folią spożywczą, tort o zapachu cebuli to kiepski prezent 😉

KIEDY WYJĄĆ TORT? (wypieki)
30 MINUT PRZED PODANIEM
Dlaczego? Ciasto osiągnie właściwą temperaturę, a smaki i tekstury rozwiną
się w pełni. Wypieki najlepiej smakują kiedy osiągną około 16-18°C, nie prosto
z lodówki.

KROK 5: Jak kroić tort
Kiedy już zdmuchniecie świeczki i zrobicie zdjęcia, czas na krojenie. 
 Zdejmij z tortu wszystkie dekoracje typu figurki, żywe kwiaty, butelki (kwiaty
mocuje się na słomkach, figurki na wykałaczkach itd., więc też musisz je
wyjąć)
Sekret równych kawałków:
Krok 1: Przygotuj:

Ostry, długi nóż
Wysokie naczynie z gorącą wodą (wrzątek lub gorąca z kranu wystarczy)
Ręcznik papierowy

Krok 2: Zanurz nóż w gorącej wodzie
Krok 3: Wyjmij i wytrzyj nóż
Krok 4: Tnij spokojnie
Krok 5: Powtórz przy każdym kawałku (zanurz, wytrzyj, tnij)
Efekt: Czyste, równe porcje



JAK KROIĆ TORTY W ZALEŻNOŚCI OD KSZTAŁTU I WYSOKOŚCI
TORTY OKRĄGŁE:
1.Krojenie klasyczne – sprawdza się przy tortach niższych do 20cm średnicy

2.Torty duże – to krojenie najlepiej sprawdza się przy tortach o średnicy
większej niż 20cm i stosunkowo niskich (tak do 10cm)
Najpierw kroimy zewnętrzną warstwę a następnie przechodzimy do
klasycznego krojenia.



3.Torty duże (drugi sposób) – Każdy tort można też pokroić na „kromki” – ten
sposób sprawdza się przy tortach o dużej średnicy ale tez ułatwia krojenie
tortów wysokich (10cm+). 
Weź małą deskę do krojenia, przyłóż do tortu i ukrój „kromkę” – następnie
możesz ją podzielić na mniejsze porcje. 

KROK 6: Co zrobić jeśli coś zostanie?
Krok 1: Zawiń w folię aluminiową lub przełóż do pojemnika
Krok 2: Włóż do lodówki
Krok 3: OPISZ DATĄ (np. "29.03 – tort czekoladowy")

Dzięki temu będziesz wiedzieć jak długo leży
JAK DŁUGO MOŻNA PRZECHOWYWAĆ?

Torty z kremem: 3-5 dni w lodówce
Serniki, ciasta bez kremu: do tygodnia



✅ CHECKLISTA IMPREZOWA  - wydrukuj, żeby o niczym nie zapomnieć
Uroczystość bez stresu – Cukiernia Rafael
1. Ustal podstawy
☐ Wybierz datę i miejsce (dom / ogród / sala)
☐ Zdecyduj, kto robi jedzenie (Ty / catering)
☐ Zarezerwuj tort i słodkości
2. Zrób listę gości
☐ Wypisz osoby i wyślij zaproszenia
☐ Zbierz potwierdzenia i alergie
☐ Określ motyw i kolory imprezy
3. Zaplanuj przestrzeń i dekoracje
☐ Wyznacz główne miejsce (tort, stół, centrum uwagi)
☐ Ustal układ stołów i miejsc do siedzenia
☐ Kup lub zamów dekoracje pasujące do motywu
4. Ustal menu
☐ Dopasuj jedzenie do gości (dzieci, dorośli, mieszane)
☐ Sprawdź, co możesz przygotować wcześniej
☐ Finalizuj catering lub listę zakupów
5. Dzień przed
☐ Rozstaw stoły i krzesła
☐ Połóż obrusy i rozłóż duże dekoracje
☐ Przygotuj lodówkę na tort i napoje
6. Dzień imprezy
☐ Odbierz tort i ustaw w lodówce
☐ Wykończ dekoracje: kwiaty, świece, lampki
☐ Wyłóż jedzenie i napoje
☐ 30 min przed – wyjmij tort z lodówki
☐ Zapal świece, włącz muzykę, ciesz się chwilą 🎂✨
7. Po imprezie
☐ Schowaj resztki do lodówki
☐ Zbierz prezenty 
☐ Zapisz, co się sprawdziło – przyda się na przyszłość



9. BAZA DEDYKACJI NA TORTY
Nie wiesz co napisać na torcie? Wybierz jeden z gotowych tekstów poniżej –
wystarczy skopiować i podać w cukierni!

Dedykacje Klasyczne
1.Wszystkiego najlepszego z okazji urodzin!
2.Sto lat! Niech się spełnią wszystkie marzenia!
3.Najlepsze życzenia w Twoim wyjątkowym dniu
4.Z okazji urodzin – dużo radości i uśmiechu!
5.Wszystkiego najlepszego! Niech każdy dzień będzie słodki jak ten tort!
6.Szczęścia, zdrowia i samych uśmiechu!
7.Wspaniałych urodzin pełnych miłości!
8.Z najlepszymi życzeniami w dniu urodzin
9.Sto lat w zdrowiu i szczęściu!

10.Wszystkiego co najlepsze!
11.Cudownych urodzin!
12.Radosnych chwil w Twoim wielkim dniu!
13.Dużo zdrowia, szczęścia i pomyślności!
14.Wszystkiego najsłodszego!
15.Sto lat pełnych radości!
16.Najlepsze życzenia prosto z serca!
17.Spełnienia marzeń i dużo uśmiechu!
18.Dzień jak z bajki – Twój dzień!
19.Słodkich chwil i cudownych wspomnień!
20.Dużo miłości, szczęścia i radości!
21.Sto lat w słodkim stylu!
22.Niech ten tort będzie początkiem dobrego roku!
23.Z uśmiechem przez każdy dzień!
24.Najpiękniejsze chwile dopiero przed Tobą!



Dedykacje na Chrzest
1.Z okazji Chrztu Świętego – Boże błogosławieństwo
2.Niech Anioły strzegą Cię każdego dnia
3.W dniu Chrztu – Bóg zapłać i sto lat!
4.Witamy w rodzinie chrześcijańskiej!
5.Niech Bóg Cię błogosławi każdego dnia
6.Z okazji sakramentu Chrztu Świętego
7.Boże błogosławieństwo dla naszego chrześniaczka
8.W dniu Chrztu – wszelkich łask Bożych
9.Niech Pan prowadzi Cię przez życie

10.Witamy w rodzinie Bożej!
11.Pod opieką Aniołów – wszystkiego najlepszego
12.Z okazji Chrztu – Boże błogosławieństwo na całe życie
13.Nasz mały anioł – z okazji Chrztu
14.Niech Duch Święty prowadzi Twoje kroki
15.W dniu Chrztu Świętego – błogosławieństw nieba
16.Maleńki Aniołku, niech Bóg Cię prowadzi
17.Z miłością w dniu Chrztu
18.Niech Twoje życie będzie pełne światła
19.W dniu, gdy stajesz się Dzieckiem Bożym
20.Niech Anioły czuwają nad Tobą zawsze
21.Z najlepszymi życzeniami z okazji Chrztu
22.Niech każdy dzień przynosi Ci pokój i miłość
23.Pamiątka Chrztu Świętego – z serca
24.Niech Bóg błogosławi Ci każdego dnia
25.Dla naszego Aniołka w dniu Chrztu
26.Niech wiara będzie Twoim drogowskazem
27.Z Bożym błogosławieństwem na całe życie
28.Niech Twój uśmiech zawsze rozświetla świat
29.Pamiątka tego pięknego dnia – z miłością



Dedykacje na roczek
1.Nasz Skarb kończy roczek!
2.Jeden roczek – tysiąc powodów do uśmiechu!
3.Najsłodsze życzenia dla naszego Cudu!
4.12 miesięcy miłości i szczęścia!
5.Już roczek – jak ten czas leci!
6.Nasz maluszek ma już roczek!
7.Dla naszego Małego Bohatera!
8.Sto lat, Maleństwo!
9.Jeden roczek – wielka radość!

10.Mały krok dla dziecka, wielki tort dla rodziców!
11.Wszystkiego najlepszego w 1. urodziny!
12.Nasz skarb ma już roczek!
13.Rok temu nasze życie stało się piękniejsze
14.Mały człowieku, sto lat!
15.Rok minął jak jeden dzień – wszystkiego najlepszego!
16.Już rok! Niech każdy kolejny będzie równie cudowny
17.365 dni szczęścia – pierwsze urodziny!
18.Roczek naszej gwiazdki!
19.Wszystkiego najlepszego maluszku!
20.Już jesteś taki duży! Sto lat!
21.Pierwszy tort na pierwsze urodziny!
22.Mały, wielki człowiek – wszystkiego najlepszego!



Dedykacje dla Dziewczynek do lat 10
1.Dla naszej małej księżniczki!
2.Wszystkiego najlepszego najpiękniejsza dziewczynko!
3.Sto lat dla naszej gwiazdki!
4.Najsłodszej urodzinowej dziewczynce!
5.Dla małej wróżki – magicznych urodzin!
6.Jesteś nasza gwiazdką – sto lat!
7.Słodkich urodzin księżniczko!
8.Dla najcudowniejszej dziewczynki na świecie!
9.Niech Twoje marzenia się spełniają!

10.Dla naszego małego aniołka!
11.Urodzinowych czarów dla małej czarodziejki!
12.Wszystkiego najlepszego kochana!
13.Jesteś nasza gwiazdką – cudownych urodzin!
14.Dla najpiękniejszej dziewczynki pod słońcem!
15.Magicznych urodzin pełnych uśmiechu!
16.Dla naszej Księżniczki!
17.Sto lat w brokacie i uśmiechu!
18.Dzisiaj rządzi Królowa Urodzin!
19.Magiczny tort dla magicznej dziewczynki!
20.Najsłodsze życzenia dla naszej Gwiazdeczki!
21.Uśmiech jak lukier – słodki i błyszczący!
22.Mała dama, wielkie święto!
23.Tort marzeń dla Ciebie!
24.Niech Twoje dni będą jak bajka!
25.Dla najpiękniejszego uśmiechu pod słońcem!
26.Sto lat, nasza Królewno!
27.Słodkich chwil i magicznych snów!
28.Tort dla małej czarodziejki!
29.Wspaniałych przygód i bajkowych dni!



Dedykacje dla chłopców do lat 10
1.Sto lat, Superbohaterze!
2.Misja: urodziny – zakończona sukcesem!
3.Rakieta wystartowała – nowy rok życia!
4.Sto lat, Mały Odkrywco!
5.Power ON! Dziś Twoje święto!
6.Tort dla najlepszego chłopaka!
7.Turbo urodziny – turbo radość!
8.Kapitanie, czas na tort!
9.Level 7 – zaliczony!

10.Sto lat pełnych przygód!
11.Dzisiaj królujesz Ty!
12.Wskakuj w nowy rok życia!
13.Urodzinowa misja: Zdmuchnij świeczki!
14.Dla najlepszego Małego Bohatera!
15.Super dzień dla super chłopaka!
16.Wszystkiego najlepszego bohaterze!
17.Dla najdzielniejszego chłopca!
18.Super urodziny dla super chłopaka!
19.Sto lat małego wojownika!
20.Dla małego super bohatera!
21.Sto lat dla najfajniejszego chłopaka!
22.Przygodowych urodzin mały odkrywco!
23.Wszystkiego najlepszego mistrzu!
24.Urodzinowej mocy dla małego herosa!
25.Niech spełnią się wszystkie przygody!
26.Sto lat naszemu małemu mistrzowi!



Dedykacje dla Dziewcząt do lat 20
1.Wszystkiego najlepszego piękna!
2.Niech spełnią się wszystkie Twoje marzenia!
3.Najwspanialszych urodzin kochana!
4.Bądź zawsze sobą – sto lat!
5.Dla najlepszej dziewczyny na świecie!
6.Niech życie Cię rozpieszcza!
7.Cudownych urodzin i samych uśmiechu!
8.Spełniaj marzenia – wszystkiego najlepszego!
9.Dla wyjątkowej dziewczyny w wyjątkowym dniu!

10.Bądź sobą i świeć dalej!
11.Wszystkiego najlepszego na kolejny rok życia!
12.Dla naszej gwiazdy – sto lat!
13.Magicznych urodzin pełnych przygód!
14.Sweet 16 – błyszcz jak zawsze!
15.Sto lat, Piękna!
16.Dziś Twoje urodziny – czas błyszczeć!
17.Zasługujesz na tort jak z bajki
18.Sto lat, królowo stylu!
19.Glow girl – zawsze świeć swoim światłem!
20.Bądź szczęśliwa każdego dnia!
21.Tort jak Ty – wyjątkowy i słodki!
22.Kolejny level życia zaliczony!
23.Sto lat, cudowna duszo!
24.Czas świętować – bo możesz!
25.Marzenia są po to, by je spełniać
26.Niech ten rok będzie Twój!
27.Urodziny idealne – jak Ty!



Dedykacje dla Chłopaków do lat 20
1.Wszystkiego najlepszego kolego!
2.Trzymaj się – wszystkiego najlepszego!
3.Dla najlepszego gościa – super urodziny!
4.Wszystkiego dobrego w nowym roku życia!
5.Niech się dzieje – sto lat!
6.Realizuj marzenia – wszystkiego najlepszego!
7.Wspaniałych urodzin bro!
8.Nie zwalniaj – sto lat!
9.Dla najlepszego kumpla – wszystkiego co dobre!

10.Niech moc będzie z Tobą – sto lat!
11.Dla najfajniejszego gościa – wspaniałych urodzin!
12.Kolejny rok, nowy rekord!
13.Sto lat, mistrzu!
14.Upgrade życia: level +1!
15.Game on! Zdmuchnij wszystkie questy!
16.Zero stresu, 100% smaku!
17.Dzisiaj Ty rządzisz!
18.Sto lat, Bro!
19.Wiek to tylko liczba – styl zostaje
20.Urodzinowy high score osiągnięty!
21.Kolejny rok pełen sukcesów!
22.Power mode: ON!
23.Sto lat, Królu imprezy!
24.Dla gościa z klasą i humorem!
25.Tort? Challenge accepted!



Dedykacje dla kobiet 20+
1.Kobieta jak wino – z każdym rokiem lepsza
2.Sto lat piękna, stylu i spokoju
3.Zasługujesz na wszystko, co najlepsze
4.Świętuj siebie – codziennie!
5.Dziś królujesz Ty, piękna Kobieto!
6.Czas błyszczeć i smakować życie!
7.Sto lat pełnych pasji i uśmiechu!
8.Tort dla wyjątkowej kobiety
9.Z uśmiechem przez każdy rok!

10.Spełnienia marzeń i kubka kawy bez pośpiechu
11.Cudowna jak zawsze – tylko o rok bardziej!
12.Sto lat w rytmie Twojego serca!
13.Niech Twoje życie będzie słodsze niż ten tort!
14.Wszystkiego najlepszego w dniu urodzin!
15.Pięknych chwil, spełnionych marzeń, dużo miłości
16.Niech życie Cię rozpieszcza każdego dnia!
17.Wszystkiego najlepszego wspaniała Kobieto!
18.Radości, uśmiechu i spełnienia – sto lat!
19.Dla wyjątkowej kobiety w wyjątkowym dniu
20.Wszystko co najlepsze w nowym roku życia!
21.Niech każdy dzień przynosi radość i uśmiech
22.Zdrowia, szczęścia i spełnienia marzeń!
23.Wszystkiego najlepszego – jesteś niesamowita!
24.Niech spełniają się wszystkie marzenia
25.Cudownych urodzin pełnych bliskości
26.Dla wyjątkowej osoby – wszystkiego najlepszego!
27.Sto lat zdrowia, radości i miłości!



Dedykacje dla Mężczyzn 20+
1.Wszystkiego najlepszego w dniu urodzin!
2.Sto lat zdrowia i wszelkiej pomyślności!
3.Wszystkiego co w życiu najlepsze!
4.Zdrowia, szczęścia i sukcesów – sto lat!
5.Wszystkiego najlepszego kolego!
6.Niech spełnią się wszystkie plany i marzenia
7.Wszystko co najlepsze na kolejny rok!
8.Dużo zdrowia, szczęścia i pomyślności
9.Niech życie przynosi same dobre chwile

10.Wszystkiego najlepszego – realizuj marzenia!
11.Sto lat w zdrowiu i szczęściu!
12.Dla wyjątkowego faceta – wszystkiego najlepszego!
13.Radosnych dni i spełnionych marzeń!
14.Sto lat, Szefie!
15.Klasa, charakter i tort – idealny zestaw
16.Wiek to tylko liczba, styl zostaje
17.Facet z zasadami i kawałkiem tortu
18.Twardy z zewnątrz, słodki w środku!
19.Tort dla prawdziwego gentlemana
20.Sto lat, Mistrzu!
21.Klasyka gatunku – dobry tort i dobra ekipa
22.Czas na tort, Panowie!
23.Dla faceta z dystansem i humorem
24.Solidny tort dla solidnego gościa
25.Sto lat i więcej sukcesów niż kalorii!



Dedykacje dla babci
1.Dla najukochańszej Babci pod słońcem!
2.Sto lat miłości i ciepła, Babciu!
3.Najsłodsze życzenia dla najlepszej Babci!
4.Kochamy Cię bardziej niż krem w torcie!
5.Sto lat, Babciu – najcudowniejsza na świecie!
6.Babciu, jesteś naszą inspiracją
7.Dla Babci, która potrafi wszystko!
8.Tort dla królowej rodziny!
9.Najsłodsza Babcia pod słońcem!

10.Kochanej Babci z całego serca
11.Dziękujemy za każdy Twój uśmiech
12.Sto lat, Babciu – z miłością i wdzięcznością
13.Wszystkiego najlepszego Babciu kochana!
14.Najlepszej Babci na świecie – sto lat!
15.Dla ukochanej Babuni – zdrowia i radości
16.Babciu, kochamy Cię – wszystkiego najlepszego!
17.Sto lat zdrowia dla najlepszej Babci!
18.Dziękujemy za wszystko
19.Babciu, jesteś najlepsza – wszystkiego dobrego!
20.Babciu, dużo zdrowia i uśmiechu!
21.Sto lat szczęścia i zdrowia Babciu!
22.Kochana Babciu – niech Anioły Cię strzegą
23.Dla najsłodszej Babci – wszystkiego najlepszego!
24.Babciu, jesteś wyjątkowa – sto lat!



Dedykacje dla Dziadka
1.Wszystkiego najlepszego Dziadku!
2.Dla najlepszego Dziadka na świecie – sto lat!
3.Dziadku, dużo zdrowia i radości!
4.Sto lat zdrowia i szczęścia Dziadku!
5.Dziadku, kochamy Cię – wszystkiego dobrego!
6.Dla ukochanego Dziadzia – sto lat życia!
7.Dziadku, jesteś najlepszy!
8.Wszystkiego najlepszego naszemu bohaterowi
9.Sto lat w zdrowiu i radości Dziadku!

10.Dla najfajniejszego Dziadka – wszystkiego dobrego
11.Dziadku, dziękujemy za wszystko – sto lat!
12.Dla najlepszego Dziadka na świecie!
13.Sto lat, Dziadku – jesteś niezastąpiony!
14.Najsłodsze życzenia dla naszego Bohatera!
15.Dziadku, dziękujemy za wszystko!
16.Tort dla najlepszego kompana życia!
17.Dziadku, jesteś legendą!
18.Sto lat w zdrowiu i pogodzie ducha!
19.Dla Dziadka z klasą i humorem!
20.Najlepszy Dziadek zasługuje na najlepszy tort!
21.Dziękujemy za Twoje mądre słowa i ciepło
22.Tort z wdzięczności i miłości
23.Sto lat, Dziadku – w dobrym stylu!
24.Dziadku, bez Ciebie nie byłoby tylu uśmiechów!
25.Dla Dziadka, który zawsze ma czas i serce



Dedykacje na rocznice
1.Kolejny wspólny rok – jeszcze słodszy!
2.Sto lat razem – i ani dnia mniej!
3.Kocham Cię dziś bardziej niż wczoraj
4.Dla nas – za każdy wspólny dzień!
5.Każdy rok z Tobą jest wyjątkowy
6.Miłość, śmiech i odrobina lukru – to my!
7.Z Tobą każdy dzień to święto
8.Sto lat wspólnej słodyczy!
9.Nasza historia trwa dalej

10.Kocham Cię bardziej niż kiedykolwiek!
11.Z okazji rocznicy – wszystkiego najlepszego!
12.Wspaniałych lat razem – gratulacje!
13.Kolejny rok miłości – wszystkiego najlepszego!
14.Z okazji rocznicy ślubu – dużo miłości i szczęścia
15.Niech miłość trwa wiecznie – wszystkiego najlepszego!
16.Razem przez kolejne lata – gratulacje!
17.Z okazji rocznicy – sto lat razem!
18.Wszystkiego najlepszego z okazji rocznicy!
19.Kolejny rok szczęścia – gratulujemy!
20.Niech miłość nigdy nie gaśnie – wszystkiego dobrego!
21.Z okazji rocznicy – dużo wspólnych chwil
22.Razem na dobre i złe – wszystkiego najlepszego!
23.Miłość na zawsze – z okazji rocznicy
24.Sto lat wspólnego szczęścia!



10. KONTAKT
Cukiernia Rafael
Mariola Łobodzińska, Rafał Femiak s.c.
📍 ul. Spółdzielcza 11A, 37-300 Leżajsk
🆔 NIP: 8160002549
🌐 www.cukierniarafael.pl
📱 Facebook / Instagram: @cukierniarafael
✉️ E-mail: kontakt@cukierniarafael.pl

Dziękujemy, że jesteś z nami.
Niech Twoje przyjęcie będzie dokładnie takie, jak sobie wymarzysz – a słodka
część? Zostaw to nam. 🍰✨

Cukiernia Rafael — czyste składniki, bez kompromisów


